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Vorwort

|LI~—I!| Die Installations-, Bedienungs- und Wartungsanleitung (im Folgenden als Handbuch bezeichnet) enthalt samtliche Informa-
tionen, die der Anwender flr einen vorschriftsgemaRen und sicheren Gebrauch der Maschine (bzw. des “Gerats”) bendétigt.

Die folgende Beschreibung soll keine langwierige Aufzéhlung von Hinweisen und Warnungen sein, sondern eine Reihe von hilfrei-
chen Anweisungen liefern, um die Gerateleistung in jeder Hinsicht zu optimieren und um Bedienfehler zu vermeiden, die zu Per-
sonen-, Tier- und Sachschéden flihren kénnen.

Es ist sehr wichtig, dass alle Personen, die mit Transport, Installation, Inbetriebnahme, Gebrauch, Wartung, Reparatur und Ent-
sorgung des Gerats betraut sind, diese Anleitung zunachst aufmerksam lesen, um falsche Bedienungsschritte oder Fehler zu ver-
meiden, durch die das Gerat beschadigt werden kann oder die eine Unfallgefahr fiir die Personen darstellen kénnen. Der
Benutzer muss regelmaRig uber die einschlagigen Sicherheitsvorschriften informiert werden. Es ist weiterhin wichtig, das fiir den
Umgang mit dem Geréat autorisierte Personal in den Gebrauch und die Wartung des Geréats einzuweisen und Uber technische
Weiterentwicklungen zu informieren.

Die Anleitung muss dem Personal stets zur Verfligung stehen und daher am Arbeitsplatz an einem leicht zuganglichen Ort sorg-
faltig aufbewahrt werden, damit sie bei Bedarf jederzeit zu Rate gezogen werden kann.

Falls nach der Lektire dieser Anleitung noch Zweifel oder Unsicherheit hinsichtlich des Gerategebrauchs bestehen sollten, wen-
den Sie sich bitte an den Hersteller oder die autorisierte Kundendienststelle. Dort hilft man Ihnen gerne, das Gerat optimal zu nut-
zen. Bei der Geratebenutzung sind immer die einschlagigen Bestimmungen hinsichtlich Sicherheit, Arbeitshygiene und
Umweltschutz einzuhalten. Es ist daher Aufgabe des Benutzers, dafiir zu sorgen, dass das Gerat immer unter optimalen Sicher-
heitsbedingungen sowohl fiir Personen wie auch fir Tiere und Sachen eingesetzt wird.

WICHTIGE HINWEISE
» Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir samtliche unter Missachtung der in der Anleitung aufgefihrten Anweisun-
gen durchgeflihrten Vorgéange ab.

» Der Hersteller behélt sich vor, die in der vorliegenden Verdffentlichung genannten Gerate ohne Vorankiindigung zu
andern.

» Die Vervielfaltigung der vorliegenden Anleitung ist auch auszugsweise untersagt.
» Diese Anleitung ist auch im elektronischen Format erhaltlich:

— Kontaktieren Sie bitte Ihren Handler oder zustandigen Kundendienst.

— Laden Sie die neueste und aktuellste Anleitung von der Website herunter.

» Die Anleitung stets in Geratenahe an einem leicht zuganglichen Ort aufbewahren. Das Bedien- und Wartungsperso-
nal des Gerats muss die Anleitung jederzeit problemlos zu Rate ziehen kénnen.
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A

WARNUNG UND SICHERHEITSHINWEISE

AA1

Allgemeine Hinweise

Fir einen sicheren Gebrauch des Gerats und ein korrektes Verstandnis der Anleitung ist
eine gute Kenntnis der in dem Dokument verwendeten Begriffe und Symbole erforderlich.
Zur Kennzeichnung und zum unmittelbaren Verstandnis der verschiedenen Gefahren
werden in der Anleitung die folgenden Symbole verwendet:

< P eprp

= E

WARNUNG
Gefahr fur die Gesundheit und Sicherheit des Arbeitspersonals.

WARNUNG
Stromschlaggefahr - gefahrliche Spannung.

VORSICHT
Risiko von Schaden am Gerat oder Spulgut.

ACHTUNG
Brandgefahr / Entflammbare Materialien

ACHTUNG
Potentialausgleichsschraube

WICHTIGE HINWEISE
Wichtige Anweisungen oder Informationen zum Produkt

Lesen Sie die Anweisungen vor dem Gebrauch des Gerats durch.

Informationen und Erklarungen

Typbezeichn.: LP....

Punkt 1 und 2 = | Produkt / Fabrikat:

LP

Libero Point

Punkt 3 =R — N | Funktionstyp:

Kuhlschrank
Nullleiter

Punkt4=2-3 | GroRe / Module

Zwei Module
Drei Module

Punkt5=2-4 | Anzahl der Einphasenstecker

Zwei Stecker
Vier Stecker

Punkt 6 =S — U | Netzsteckertyp

Schuko
GB




Punkt 7 =0-2 | Anzahl der Dreiphasenstecker (falls vorhanden)
-3 Keine Stecker

Zwei Stecker
Drei Stecker

Punkt 8 und 9 = | Kaltemitteltyp (falls vorhanden)
HC R600a

Dieses Gerat ist fur eine gewerbliche Nutzung in Grol3kiichen wie zum Beispiel in
Restaurants, Kantinen, Krankenhausern und lebensmittelverarbeitenden Betrieben wie
Backereien, Metzgereien usw. bestimmt. Es eignet sich nicht fur eine kontinuierliche
Massenproduktion von Nahrungsmitteln. Jeder sonstige Gebrauch ist unsachgemaR.

Ausschliel3lich Fachpersonal ist fir die Arbeit mit dem Geréat autorisiert.

Dieses Gerat darf von Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankter
korperlicher und geistiger Befahigung oder ohne entsprechende Fachkenntnisse und
Erfahrung nur dann bedient werden, wenn sie durch einen Sicherheitsbeauftragten in
der Bedienung des Gerats unterwiesen wurden.

— Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen.
— Halten Sie alle Verpackungsmaterialien und Reinigungsmittel von Kindern fern.

— Reinigungs- und Pflegearbeiten am Gerat sollten von Kindern, wenn Gberhaupt, nur
unter Aufsicht durchgefuhrt werden.

Bewahren Sie keine explosiven Stoffe wie Druckbehalter mit brennbaren Treibgasen in
diesem Gerat oder in dessen Nahe auf.

Die “CE"“-Kennzeichnung der Maschine nicht entfernen, andern oder unlesbar machen.

Geben Sie bei allen Ruckfragen beim Hersteller immer die Kenndaten auf dem
Typenschild (“CE“-Kennzeichnung) an (zum Beispiel bei Ersatzteilbestellungen usw.).

Bei Verschrottung der Maschine muss die “CE"-Kennzeichnung vernichtet werden.

A.2 Personliche Schutzausristung

In der folgenden Tabelle ist die personliche Schutzausrustung (PPE) aufgelistet, die bei
den einzelnen Arbeitsschritten wahrend der Nutzungsdauer des Gerats getragen werden

MusSs.
Phase Schutzklei- | Sicherheits- Schutz- Augen- Kopfschutz
dung schuhe hand- schutz
schuhe
Transport — O —
Handhabung — O — —
Entfernen — O — —
der
Verpackung
Installation — o o' — —
Normaler [ e @’ — —
Gebrauch
Einstellun- O ] — — —
gen




Phase Schutzklei- | Sicherheits- Schutz- Augen- Kopfschutz

dung schuhe hand- schutz

schuhe

Normale O —
Reinigung
Auleror- @) ) o3 @) —
dentliche
Reinigung
Wartung O ) O — —
Demontage O L O O —
Entsorgung O [ O O —
Legende
o PSA VORGESEHEN
O PSA BEREITHALTEN ODER BEI BEDARF ZU TRAGEN
— PSA NICHT VORGESEHEN

1.

FUr diese Arbeitsschritte sind schnittfeste Schutzhandschuhe erforderlich. Bei Nichtbenutzung der
personlichen Schutzausriistung kann fir die Bedienpersonen, das Fachpersonal oder sonstige Mitarbeiter
(je nach Modell) eine Gesundheitsgefahrdung bestehen.

Bei diesen Arbeitsschritten missen Sie hitzebestandige Handschuhe tragen, um die Hande vor einem
Kontakt mit stark erhitzten Lebensmitteln oder Komponenten des Gerats u./o. beim Entfernen heiller
Komponenten zu schiitzen. Bei Nichtbenutzung der persoénlichen Schutzausristung kann fiir die
Bedienpersonen, das Fachpersonal oder sonstige Mitarbeiter (je nach Modell) eine chemischen
Gefahrdung mit eventuellen gesundheitlichen Folgen bestehen.

Bei diesen Arbeitsschritten missen Schutzhandschuhe getragen werden, die fir einen Kontakt mit Wasser
und den verwendeten chemischen Substanzen geeignet sind (siehe die Angaben zur erforderlichen PSA im
Sicherheitsdatenblatt der verwendeten Substanzen). Bei Nichtbenutzung der persoénlichen
Schutzausristung kann fir die Bedienpersonen, das Fachpersonal oder sonstige Mitarbeiter (je nach
Modell) eine chemischen Gefahrdung mit eventuellen gesundheitlichen Folgen bestehen.

A.3  Allgemeine Sicherheit

Die Gerate sind mit elektrischen und/oder mechanischen Sicherheitsvorrichtungen
ausgerustet, die dem Schutz der Arbeiter und der Gerate dienen.

Es ist in jedem Fall untersagt, das Gerat ohne Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen in
Betrieb zu setzen oder dieselben zu verandern oder zu umgehen.

Die mit dem Gerat gelieferten Teile durfen auf keinen Fall verandert werden.

Einige Abbildungen der Anleitung zeigen das Gerat oder Teile davon ohne oder mit
abgenommenen Schutzvorrichtungen. Dies dient nur zum besseren Verstandnis des
Textes. Es ist in jedem Fall untersagt, das Gerat ohne oder mit deaktivierten
Schutzvorrichtungen zu betreiben.

Es ist verboten, die am Gerat angebrachten Sicherheitsschilder, Gefahrensymbole und
Gebotszeichen zu entfernen, zu andern oder unlesbar zu machen.

Bringen Sie die Notfallnummern an einem sichtbaren Ort an.

Der A-bewertete Emissionsschalldruckpegel betragt max. 70 dB(A).

Bei Fehlfunktionen oder Stérungen ist das Gerat abzuschalten.

Verwenden Sie keine chlorhaltigen Produkte, auch nicht in verdinnter Form (wie
Natronbleichlauge, Chlorwasserstoff oder Salzsaure usw.), um das Gerat oder den
Boden unter dem Gerat zu reinigen.



+ Verwenden Sie zum Reinigen der Stahlteile keine metallenen Gegenstande
(Drahtbursten oder Scheuerschwamme wie Scotch Brite-Schwamme).

« Vermeiden Sie, dass die Kunststoffteile mit Ol oder Fett in Kontakt kommen. Lassen Sie
auf dem Gerat keine Krusten aus Schmutz, Fett, Speiseresten oder anderem entstehen.

» Kein Wasser auf das Gerat sprihen und zur Reinigung keinen Wasserstrahl oder
Hochdruckreiniger verwenden.

* Verwenden oder lagern Sie kein Benzin, keine entzindlichen Flussigkeiten oder
Gegenstande und keine Flussigkeiten, die verdampfen kdnnten, in der Nahe dieses
oder anderer Kuchengerate.

* Verspruhen Sie keine Aerosole in der Nahe dieses Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

+ Das Gerat an einem gut bellfteten Ort installieren, damit stets ein ausreichender
Luftaustausch pro Stunde gewabhrleistet ist. Sicherstellen, dass die Luftungsanlage
unabhangig von ihrer Ausfuhrung wahrend der gesamten Betriebsdauer des Gerats
eingeschaltet ist und mit Nennleistung lauft.

A.4 Technische Daten
Verwendete Materialien und Kaltemittel

+ Das Kaltemittel R600a ist ein brennbares und explosionsgefahrdetes Gas! Es sind
daher samtliche VorsichtsmaRnahmen zu ergreifen, um bei Routine- und/oder
aulRerordentlichen Wartungsarbeiten am Gerat Gefahren aufgrund dieser Kaltemittel
zu vermeiden.

Leistung

Aquivalenter Dauerschallpegel <70
Leq dB(A)'

1. Der Gerauschemissionswert wurde gemal® EN ISO 11204 bestimmt. Der Wert kann je nach dem
Arbeitsplatz, an dem er gemessen wird, hdher ausfallen.

Klimaklasse

Das Typenschild enthalt folgende Angaben zur Klimaklasse:
+ KLIMAKLASSE: 5
— 43 °C (IEC/EN 60335-2-89)
— 40 °C Raumtemperatur bei 40 % relativer Luftfeuchtigkeit (EN 16825).

A.5 Transport, Handling und Lagerung

+ Der Transport (d. h. die Uberfiihrung des Gerats von einem Ort an einen anderen) und
das Handling (d. h. der innerbetriebliche Transport des Gerats) miussen mithilfe von
Hubmitteln geeigneter Tragfahigkeit erfolgen.

» Halten Sie sich wahrend des Be- oder Entladens nicht unter schwebenden Lasten auf.
Unbefugten ist der Zugang zum Arbeitsbereich untersagt.

» Das Gerategewicht allein reicht nicht aus, um das Gerat im Gleichgewicht zu halten.

+ Es st verboten, das Gerat an abnehmbaren oder an nicht ausreichend haltbaren Teilen
wie Schutzabdeckungen, Kabelfuhrungen, pneumatischen Bauteilen usw. anzuheben.

» Wahrend des Transports darf das Gerat weder geschoben noch gezogen werden, um
ein Umkippen zu vermeiden. Verwenden Sie zum Anheben des Gerats ein geeignetes
Hilfsmittel.

* FUr das Entladen und die Lagerung des Gerats eine geeignete Stelle mit ebenem
FulRboden auswahlen.

» Das Personal, das fur Transport, Handhabung und Lagerung des Gerats zustandig ist,
muss fur den sicheren Gebrauch von Hubmitteln und die Verwendung der fur die

9



auszuflhrende Arbeit geeigneten persoénlichen Schutzausristung hinreichend geschult
und eingewiesen werden.

A.6 Installation und Montage

Die genannten Tatigkeiten mussen gemal den geltenden Sicherheitsvorschriften, und
zwar sowohl hinsichtlich der verwendeten Hilfsmittel als auch hinsichtlich der
Durchfuhrung, von Fachleuten (siehe G.1 Eigenschaften des geschulten
Bedienpersonals des Geréts) ausgefuhrt werden.

Der Stecker muss auch nach der Aufstellung des Gerats am Installationsort zuganglich
sein.

Vor der Durchfuhrung von Reinigungsarbeiten das Gerat immer von der
Stromversorgung trennen.

A.7 Stromanschluss

Die Anschlussspannung des Gerats ist auf dem Typenschild angegeben.

Alle Arbeiten an der elektrischen Anlage durfen ausschliellich von Fachkraften
ausgefuhrt werden.

Der Anschluss an die Stromversorgung muss entsprechend den einschlagigen
Richtlinien und Vorschriften im Anwenderland ausgeflihrt werden. Zwischen
Anschlusskabel und Stromnetz ist ein thermisch-magnetischer Schutzschalter
installiert. Dieser ist entsprechend der auf dem Typenschild angegebenen
Stromaufnahme (32 A) bemessen; die Breite des Kontaktspalts gewahrleistet unter
Uberspannungsbedingungen eine vollstéandige Trennung gemaR Kategorie Il und er
erfullt die einschlagigen technischen Vorschriften. Fur die richtige Bemessung des
Schalters oder des Steckers ist die auf dem Typenschild des Gerats angegebene
Stromaufnahme (32 A) zu berucksichtigen.

Ein eventuell beschadigtes Netzkabel darf zur Vermeidung von ernsthaften Risiken nur
vom Service & Support-Kundendienst oder einer Fachkraft ausgewechselt werden.

Vergewissern Sie sich, dass zwischen dem Netzkabel des Gerats und dem Stromnetz
ein Schutzschalter installiert ist. Die Werte fur maximale Kontaktoffnung und Leckstrom
mussen den geltenden Sicherheitsvorschriften entsprechen.

Nach dem Anschluss sicherstellen, dass die Betriebsspannung bei laufendem Gerat um
nicht mehr als £10 % vom Nennwert der Spannung abweicht.

Achten Sie darauf, das Gerat mit Systemen mit Strom zu versorgen, die gegen
Uberspannung geschiitzt sind. Der Hersteller Gibernimmt keinerlei Haftung fiir Schaden
aufgrund von UnregelmaBigkeiten, die auf das elektrische Versorgungssystem
zurtckzufuhren sind.

Das Gerat kann mit 50 oder 60 Hz betrieben werden, es ist keine Einstellung durch den
Benutzer erforderlich.

Elektrischer Anschluss fur Gerate mit Stecker
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Fur den elektrischen Anschluss des Gerats einfach den Netzstecker in die Steckdose
der Hauselektrik stecken. Vorab Folgendes sicherstellen:

Die Steckdose muss Uber eine effiziente Erdung verfigen. Netzspannung und
-frequenz mussen den Werten auf dem Typenschild entsprechen. Bei Zweifeln am
einwandfreien Zustand der Erdung lassen Sie diese durch geschulte Fachleute prifen.
Vergewissern Sie sich, dass die elektrische Anlage fur die effektive Strombelastung
vorgerustet und ausgelegt ist und dass die Anlage fachgerecht entsprechend den
Sicherheitsvorschriften des Aufstellungslandes des Gerats ausgeflhrt ist.

Der Stecker muss nach der Aufstellung des Gerats am Installationsort zuganglich sein.

Der Stecker muss fur den Servicetechniker wahrend der Ausfuhrung der
Wartungsarbeiten stets sichtbar sein.



Elektrischer Anschluss fiir Gerate mit Kabel ohne Stecker

* Der Anschlusspunkt muss Uber eine effiziente Erdung verfugen. Netzspannung und
-frequenz mussen den Werten auf dem Typenschild entsprechen. Falls Zweifel am
einwandfreien Zustand des Erdungskabels bestehen, muss die Erdung von einem
Fachmann Uberpruft werden.

» Das Gerat muss unter Beachtung der richtigen Polaritat dauerhaft an das Stromnetz
angeschlossen sein:

— Braun/Schwarz/Grau: Phase
— Gelb/Grun = Schutzleiter
— Blau = Nullleiter

* FuUrden permanenten Netzanschluss ist ein Netzkabel des Typs HO7RN-F (Code 60245
IEC 66) erforderlich. Bei einem Austausch darf nur ein Kabeltyp mit diesen
Mindestanforderungen verwendet werden. Bei einem Austausch des Netzkabels
darauf achten, dass der zur Erdung verwendete Schutzleiter langer als die
stromfUhrenden Leiter ist.

* Es muss moglich sein, den Fehlerstrom-Leitungsschutzschalter zu Wartungszwecken
in gedffneter Stellung zu blockieren.

» Bei Verwendung eines Steckers muss dieser den nationalen Installationsvorschriften
entsprechen. Der Stecker muss zudem:

— nach der Aufstellung des Gerats am Installationsort zuganglich sein

— flr den Servicetechniker wahrend der Ausfihrung der Wartungsarbeiten stets
sichtbar sein.

A.8 Allgemeine Sicherheitsvorschriften
Verwenden Sie keine Gaskochgerate und flambieren Sie nicht, da dies gefahrlich sein
kann.

Halten Sie alle brennbaren oder explosionsfahigen Flussigkeiten in ausreichendem
Abstand zu den Geraten, da sich andernfalls ein Brand oder eine Explosion ereignen kann.
Eine nicht vorschriftsgemalie Reinigung kann die Edelstahloberflachen erheblich und
irreparabel beschadigen.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Um Verletzungen wie Verbrennungen an
stark erhitzten Oberflachen zu verhindern, sollten Sie das Gerat an Orten mit
Publikumsverkehr nur mit entsprechender Beaufsichtigung betreiben.

Die Installation der Dunstabzugshaube darf keine Vorschriften zu Gasinstallationen
verletzen.

Bei Gebrauch der Dunstabzugshaube muss eine ausreichende Frischluftversorgung des
Raums gewahrleistet sein, wenn gleichzeitig Gerate betrieben werden, die Gas oder
andere Brennstoffe verbrennen.

Die Vorschriften bezlglich Frischluftversorgung und Ableitung der Abluft massen erfullt
sein.

Die fur die Kochausrustung spezifizierten Belluftungsanforderungen sind einzuhalten.

Falls sich Gerate mit offenen Flammen im selben Raum befinden, mussen alle
einschlagigen Vorschriften eingehalten werden, um einen Ricksog von Abgasen zu
verhindern.

Schutzvorrichtungen des Gerats

+ Das Gerat ist mit folgenden Schutzverkleidungen ausgestattet:

fest eingebaute  Schutzverkleidungen (z. B. Gehause, Abdeckungen,
Seitenverkleidungen usw.), die am Gerat und/oder Rahmen mit Schrauben oder
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Schnellverschlissen befestigt sind und nur mit Werkzeugen geoéffnet oder entfernt
werden konnen. Benutzer diurfen diese Vorrichtungen nicht entfernen oder
eigenmachtig andern. Der Hersteller lehnt jede Haftung fur Schaden ab, die durch
eigenmachtige Anderungen oder die Umgehung der Sicherheitsvorrichtungen
verursacht sind.

Gebrauchs- und Wartungsanweisungen

Beim Gerategebrauch bestehen vor allem Gefahrdungen mechanischer, elektrischer
oder thermischer Natur. Die Gefahrdungen sind soweit wie moglich beseitigt worden:

— direkt durch geeignete Losungen im Design des Gerats.
— indirekt durch Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen.

Bei Wartungsarbeiten, die grundsatzlich von Fachpersonal ausgefuhrt werden mussen,
bestehen verschiedene Restgefahren, die nicht beseitigt werden konnten und durch die
Anwendung spezifischer Sicherheits- und Schutzmalinahmen neutralisiert werden
mussen.

Es ist verboten, an sich bewegenden Gerateteilen Kontrollen, Reinigungs-, Reparatur-
und Wartungsarbeiten vorzunehmen. Das Verbot muss allen Arbeitern durch deutlich
sichtbare Hinweisschilder zur Kenntnis gebracht werden.

FUr den effizienten und storungsfreien Geratebetrieb muss das Gerat regelmalig
entsprechend den Anweisungen der vorliegenden Anleitung gewartet werden.

Die Filter missen regelmallig gereinigt und entsprechend den Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung gewartet werden.

Es besteht Brandgefahr, wenn die Reinigung nicht entsprechend den Anweisungen in
dieser Gebrauchsanleitung durchgefthrt wird.

Achten Sie darauf, regelmafig die Funktionstuchtigkeit der Sicherheitsvorrichtungen
und die Isolierung der elektrischen Leitungen zu Uberprufen, die bei Beschadigung zu
ersetzen sind.

Reparaturen und auflerordentliche Wartungsarbeiten missen von geschulten,
autorisierten Fachleuten ausgefuhrt werden, die mit personlicher Schutzausristung
und geeigneten Geraten, Werkzeugen und Hilfsmitteln ausgestattet sind.

Es ist in jedem Fall untersagt, das Gerat ohne Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen in
Betrieb zu setzen oder dieselben zu verandern oder zu umgehen.

Ziehen Sie vor allen Eingriffen am Gerat immer die Betriebsanleitung zu Rate, die die
korrekten Verfahren angibt und wichtige Sicherheitshinweise enthalt.

Das Gerat erst von der Stromversorgung trennen, wenn die Kochmodule ausgeschaltet
sind und keine Restwarme mehr produzieren. Auf den in Anfrage kommenden Markten
muss beim Gebrauch von "Fry Top"-Geraten mit beachtlicher Warmetragheit zuerst ihre
vollstandige Abkuhlung sichergestellt werden, bevor die Stromversorgung getrennt wird.
Bei Zweifeln jeder Art oder fur weitere Informationen wird auf die Bedienungsanleitung
der jeweiligen Gerate verwiesen.

Restrisiken
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Restrisiken, die bei der Entwicklung nicht vollstandig vermieden oder durch geeignete
Schutzvorrichtungen beseitigt werden konnten, sind auf dem Gerat gekennzeichnet.
Die vorliegende Anleitung informiert die Bediener Uber die vorhandenen Restrisiken und
fuhrt die zu verwendende personliche Schutzausristung ausfihrlich an. Lassen Sie bei
der Installation des Gerats ausreichend Freiraume, um die Risiken moglichst gering zu
halten.

Zur Aufrechterhaltung dieser Bedingungen muss der Bereich um das Gerat:
— immer frei von Hindernissen (wie Leitern, Werkzeugen, Behaltern, Kartons usw.) sein
— sauber und trocken sein;



— gut beleuchtet sein

Zur Information des Kunden werden im Folgenden die verbleibenden Restrisiken des
Gerats aufgefuhrt: Diese Situationen sind unzulassig und unbedingt zu vermeiden.

Restrisiken Beschreibung der Gefahrdung

Quetschgefahr Einwirken durch Dritte, Verwendung einer
unzureichenden Hub- oder Transportausrustung,
Fehlbedienung.

Rutsch- oder Sturzgefahr Der Bediener kann aufgrund von Wasser oder

Schmutz auf dem Boden ausrutschen.
Verbrennung/Abschirfungen (z. | Der Bediener kann absichtlich oder unabsichtlich

B. Heizelemente) einige Innenteile des Gerats ohne
Schutzhandschuhe anfassen.

Schnittgefahr flr die oberen Die Bedienperson greift absichtlich oder

Gliedmalien unabsichtlich mit den Fingern in einen laufenden
Ventilator.

Stromschlag Beruhrung von stromfuhrenden elektrischen

Bauteilen wahrend der Wartung, ohne die
Stromversorgung abgeschaltet zu haben

Plétzliches Schlielzen von Das Bedienpersonal konnte plotzlich und
Deckel/TuUr/Ofentur (falls je nach | absichtlich den Deckel, die Tur bzw. die Ofentlr
Geratetyp vorhanden) (falls je nach Geratetyp vorhanden) schlie3en.
Kippgefahr von Lasten Beim Versetzen des Gerats oder der verpackten

Gerate mithilfe ungeeigneter Hubmittel oder bei
falscher Lastverteilung

Mechanische Sicherheitsmerkmale, Gefahren

» Das Gerat weist keine scharfkantigen Oberflachen oder hervorstehenden Elemente auf.
Die Schutzvorrichtungen flr die beweglichen oder Strom fuhrenden Teile sind mit
Schrauben am Gerategehause befestigt, um einen versehentlichen Zugriff zu
verhindern.

VORSICHT

Bei Auftreten einer groReren Storung (zum Beispiel: Kurzschluss, von
Klemmenleiste geloste Kabel, Motorausfall, Abnutzung der Kabelisolierun-
gen, Gasgeruch infolge eines etwaigen Lecks usw.) muss der Bediener des
Gerats:

das Gerat sofort abschalten und von der Strom-, Gas- und Wasserversor-
gung trennen.

A.9 Beschickung und Entnahme des Kiihlguts
A WARNUNG

* Die Lebensmittel vor dem Einlegen in den Kuhlbereich abdecken oder einwickeln,
wobei das Einflhren zu heilder Speisen oder dampfender Fllssigkeiten zu vermeiden ist.

+ Zum Beschleunigen des Abtauprozesses keine anderen als die vom Hersteller
empfohlenen mechanischen Gerate oder sonstigen Mittel verwenden.

» Den Kaltekreislauf nicht beschadigen.
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+ Keine Elektrogerate in den flr die Lagerung der Tiefkiihlware vorgesehenen
Geratebereichen verwenden, sofern dies nicht ausdrucklich vom Hersteller empfohlen
wurde.

» Die maximale Beladung der Facher ist in der untenstehenden Tabelle angegeben:

MAXIMALE BELADUNG PRO FACH 15 kg

A.10 In der Nahe des Gerats anzubringende Sicherheitshinweise

Verbot Bedeutung

Es ist untersagt, die Sicherheitseinrichtungen zu
entfernen

Verbot, Brande mit Wasser zu |6schen (auf
Elektrobauteilen)

Den Bereich um das Gerat sauber und frei von
brennbaren Materialien halten. Keine
entzundlichen Materialien in der Nahe des
Gerats aufbewahren.

a~

Das Gerat an einem gut belufteten Ort
installieren, um das Entstehen gefahrlicher
k} Mischungen unverbrannter Gase am
Aufstellungsort zu vermeiden.

Gefahr Bedeutung
Stromschlaggefahr (auf Elektrobauteilen mit
Spannungsangabe)

AuBerbetriebnahme

e Machen Sie vor der AuRerbetriebnahme das Gerat unbrauchbar, indem Sie die
Netzkabel abtrennen.

A.11  AUFSTELLUNG
Das Gerat wird fertig montiert angeliefert.

Das Gerat darf erst unmittelbar vor der Installation an den Aufstellungsort uberfuhrt und
von der Palette genommen werden, wenn es installiert wird.

Das Gerat muss direkt auf den Ful3boden aufgestellt werden, wo es dann auf den Radern
verschoben wird.

Vor jedem Eingriff am Gerat und seiner Inbetriebnahme missen die mit Bremse
ausgestatteten Rollen auf der Bedienerseite arretiert werden.

* Bei der Installation des Gerats samtliche fur diesen Arbeitsgang vorgesehenen
SicherheitsmalRnahmen treffen, einschlieBlich der Vorkehrungen zur Brandverhitung.

* Die Installation des Gerats und der Kondensatoreinheit mit dem Kaltemittel darf
ausschlieBlich durch das Servicepersonal des Herstellers oder durch anderes
Fachpersonal ausgefuhrt werden.
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WARNUNG

Halten Sie die Luftungsoffnungen des Gerats stets frei, damit ein
ungehinderter Luftstrom gewahrleistet ist.

Das Gerat vorsichtig handhaben, um Beschadigungen desselben oder Gefahrdungen
von Personen zu vermeiden. Fur das Handling und die Aufstellung eine Palette
benutzen.

Die Installationszeichnung zeigt die Gesamtmalle des Gerats und die Position der
Stromanschlusse. Kontrollieren Sie vor Ort, ob alle erforderlichen Anschlisse
vorhanden und einsatzbereit sind.

Halten Sie korrosive Stoffe (Chlor usw.) aus dem Bereich fern, in dem das Gerat
aufgestellt ist. Falls dies nicht gewahrleistet werden kann, muss die gesamte
Edelstahloberflache mit einem mit Vaselindl benetzten Tuch abgerieben werden, um
einen Schutzfilm aus Vaselindl aufzutragen. Der Hersteller haftet nicht fur Korrosion
aufgrund aulerer EinflUsse.

Der Abstand zwischen dem Gerat und anderen eventuell im Raum befindlichen Geraten
muss mindestens 500 mm mm betragen (ein zu geringer Abstand kann zur
Kondensatbildung auf den Geratewanden fuhren) und die Turoffnrung muss
problemlos moglich sein.

Dieser Abstand muss erhdht wenn, wenn in dem Bereich Gerate u./o. Fahrzeuge

verwendet oder bewegt werden oder an der Arbeitsstatte Fluchtwege notwendig sind.

Flachen, bei denen der oben genannte Abstand zum Gerat nicht eingehalten wird, sind

von diesem auf geeignete Weise zu isolieren.

Stellen Sie das Gerat in einem Abstand von mindestens 500 mm zu Wanden aus

brennbarem Material auf. Es durfen keine entztuindlichen Materialien oder Flussigkeiten

in der Nahe des Gerats aufbewahrt oder benutzt werden.

Nach der Aufstellung die Nivellierung des Gerats Uberprifen und ggf. korrigieren. Eine

falsche Nivellierung kann den Betrieb des Gerats beeintrachtigen.

Schutzhandschuhe anziehen und die Verpackung wie folgt entfernen:

— Entfernen Sie die Schutzfolie und achten Sie darauf, die Gerateoberflachen nicht mit
der eventuell verwendeten Schere oder mit Klingen zu zerkratzen.

— Nehmen Sie die obere Abdeckung (Karton), die Schutzecken aus Polystyrol und die
vertikalen Schutzvorrichtungen ab.

— Bei Geraten mit Edelstahlgehause die Schutzfolie sehr langsam abziehen, ohne sie
zu zerreif’en, um zu vermeiden, dass Klebstoffreste zurickbleiben.

— Eventuelle Klebstoffreste sind ggf. mit einem nicht korrosiven Lésungsmittel zu
entfernen, die betreffende Stelle danach abspulen und sorgfaltig abtrocknen.

— Geben Sie Paraffindl auf ein Tuch und reiben Sie alle Edelstahlflachen kraftvoll damit
ab, sodass sich ein Schutzfilm bildet.

Permanenter elektrischer Anschluss: Die Vorrichtung muss in Aus-Stellung verriegelbar
und auch nach der Aufstellung des Gerats am Installationsort zuganglich sein.

A.12 Entsorgung des Gerats

Die Demontagearbeiten missen durch Fachpersonal durchgefuhrt werden.

Alle Arbeiten an der elektrischen Anlage dirfen ausschlieBlich von Fachkraften an der
spannungslosen Anlage ausgefuhrt werden.
Das Gerat vor der Entsorgung durch Entfernen des Stromkabels und jeglicher
Schliel3vorrichtung unbrauchbar machen, um zu verhindern, dass jemand im
Gerateinnern eingeschlossen werden kann.
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A.13 Unsachgemasse Verwendung oder Bedienfehler

Als Bedienfehler ist jeder Gerategebrauch anzusehen, der von den Anweisungen in der
vorliegenden Anleitung abweicht. Wahrend des Geratebetriebs ist die Ausfuhrung anderer
Arbeiten oder Tatigkeiten unzulassig, da diese die Sicherheit der Bediener gefahrden und
Gerateschaden verursachen kdnnen. Als vernlnftigerweise vorhersehbare Bedienfehler
sind anzusehen:

» Unterlassen der regelmaligen Wartung, Reinigung und Kontrolle des Gerats;
« Anderungen am Aufbau oder der Funktionslogik;
« Anderungen an den Schutzverkleidungen oder Sicherheitsvorrichtungen;

* Nichtbenutzung der persoénlichen Schutzausristung durch Bediener, Fachkrafte und
Wartungspersonal;

+ Benutzung ungeeigneter Hilfsmittel (z. B. Verwendung von ungeeigneten Ausrustungen,
Leitern);

« die Lagerung von brennbarem, feuergefahrlichem oder anderem Material in
Geratenahe, das fur die Benutzung des Gerates keine Verwendung hat und fur die
Arbeit nicht bendtigt wird;

« falsche Installation des Gerats;

» EinfUhren von Gegenstanden oder Dingen in das Gerat, die mit der Nutzung nicht
kompatibel sind und zu Gerate- oder Personenschaden fuhren oder die Umwelt
schadigen koénnen;

» auf das Gerat steigen;
* Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisungen zum Gerat;

» sonstige Verhaltensweisen, die zu Risiken fuhren, die vom Hersteller nicht beseitigt
werden konnen.

Alle oben angefiihrten Verhaltensweisen sind untersagt!

A.14 Reinigung und Wartung des Gerats

« Das Gerat vor Reinigungs- oder Wartungseingriffen immer erst von der
Stromversorgung trennen. Dazu vorsichtig den Stecker aus der Steckdose abziehen
und alle Wasser- bzw. Olbehalter sowie die Fettauffangwanne (falls vorhanden)
entleeren.

 Der Stecker muss fur den Servicetechniker wahrend der Ausfuhrung der
Wartungsarbeiten stets sichtbar sein.

» Das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder Fulen oder barful® berthren.
« Es st untersagt, die Sicherheitsvorrichtungen zu entfernen.

« Fur Eingriffe an hohen Gerateteilen muss eine Sicherheitsleiter mit geeigneter
Schutzvorrichtung verwendet werden (je nach Geratetyp).

» Geeignete persdnliche Schutzausristung verwenden (Schutzhandschuhe). Unter “A.2
Persénliche Schutzausristung® finden Sie Informationen zu geeigneter personlicher
Schutzausristung.

Routinewartung

» Vor der Reinigung das Gerat von der Stromversorgung trennen.
» Das Gerat nicht mit Hochdruckreiniger reinigen.

VorsichtsmaBnahmen bei langeren Wartungsabstanden

« Wartungs- und Kontrollarbeiten am Gerat und seine Uberholung dirfen nur von
geschulten Fachkraften oder Mitarbeitern des Service & Support-Kundendienstes
ausgefihrt werden, die mit angemessener personlicher Schutzausristung
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(Sicherheitsschuhen und Handschuhen) und geeigneten Werkzeugen und Hilfsmitteln
ausgestattet sind.

» Alle Arbeiten an elektrischen Geraten durfen ausschlie3lich von einem Elektrotechniker
oder vom Service & Support-Kundendienst ausgefuhrt werden.

» Vor der Durchfihrung von Wartungsarbeiten mussen stets zuerst die Bedingungen fur
die Geratesicherheit erfullt werden.

+ Die Zustandigkeiten fur die verschiedenen ordentlichen und aulierordentlichen
Wartungseingriffe beachten. Die Missachtung der Warnhinweise kann zur Gefahrdung
des Personals fuhren.

Vorbeugende Wartung

» Damit stets ein sicherer Betrieb und optimale Leistungen lhrer Ausristung gewahrleistet
sind, sollten Sie die Wartung alle 12 Monate von autorisierten Electrolux Professional
Fachtechnikern entsprechend den Anweisungen der Electrolux Professional
Servicehandbucher ausfuhren lassen. Wenden Sie sich an lhr Electrolux Professional
Kundendienstzentrum, falls Sie weitere Ausklnfte hierzu winschen.

Reparaturen und auBerordentliche Wartung

* Reparaturen und aufderordentliche Wartung muissen von geschulten Fachkraften
durchgefuhrt werden. Wenn Arbeiten von Technikern durchgefuhrt werden, die nicht
vom Hersteller autorisiert sind, haftet der Hersteller nicht fur darauf zurlickzufUhrende
Betriebsstorungen oder Schaden und die Originalherstellergarantie erlischt.

Ersatzteile und Zubehor

+ Verwenden Sie ausschlieBlich Originalzubehor und/oder Originalersatzteile. Bei
Verwendung von Nicht-Originalersatzteilen oder Nicht-Originalzubehor erlischt die
Originalherstellergarantie und das Gerat entspricht unter Umstanden nicht mehr den
einschlagigen Sicherheitsnormen.

A.15 Wartungsintervalle

Samtliche Teile, die einer Wartung bedurfen, sind von der Geratevorder- oder -rlickseite
zuganglich.

Die Inspektions- und Wartungsintervalle hangen von den tatsachlichen
Betriebsbedingungen des Gerats und von den Umgebungsbedingungen (Staub,
Feuchtigkeit usw.) ab. Es ist daher nicht madglich, genaue Zeiten fur die
Wartungsintervalle zu geben.

Es ist jedoch ratsam, zur Vermeidung von Betriebsunterbrechungen das Gerat sorgfaltig
und regelmalig zu warten.

Zur Gewahrleistung einer konstant hohen Geréateleistung sollten die Uberprifungen mit
der in der Tabelle angegebenen Haufigkeit ausgefuhrt werden:

WICHTIGE HINWEISE

Wartungs- und Kontrollarbeiten am Gerat und seine Uberholung durfen nur
von geschulten Technikern oder Mitarbeitern des Service & Support-
Kundendienstes ausgefuhrt werden, die mit angemessener personlicher
Schutzausrustung (Sicherheitsschuhen und Handschuhen) und geeigneten
Werkzeugen und Hilfsmitteln ausgestattet sind.

Alle Arbeiten an elektrischen Geraten dirfen ausschlieBlich von einem
Elektrotechniker oder vom Service & Support-Kundendienst ausgefihrt
werden.
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Wartungs-, Inspektions-, Kontroll- und
Reinigungsarbeiten

Haufigkeit

Zustandigkeit

Routinereinigung

» Allgemeine Reinigung des Gerats und
des Umgebungsbereichs.

Taglich

Bediener

Routinereinigung

» Die Aktivkohlefilter missen regelmafig
gepruft und gereinigt werden (siehe J
Reinigung und Wartung des Geréts).

Taglich

Bediener

Mechanische Schutzeinrichtungen

« Zustandskontrolle, Uberpriifung auf
Verformungen, lockere oder fehlende
Teile.

Jahrlich

Kundendienst

Uberpriifungen

« Uberpriifen des mechanischen Teils auf
Beschadigungen oder Verformungen,
Anzugsmoment der Schrauben:
Uberpriifung von Lesbarkeit und Zustand
der Aufschriften, Aufkleber und
Piktogramme und eventuelle
Wiederherstellung.

Jahrlich

Kundendienst

Tragkonstruktion des Gerats

* Anzugsmoment der
Hauptverschraubungen (Schrauben,
Befestigungssysteme usw.) des Gerats.

Jahrlich

Kundendienst

Sicherheitsschilder

« Uberpriifung der Lesbarkeit und des
Zustands der Sicherheitsschilder.

Jahrlich

Kundendienst

Elektrische Bedienblende

» Kontrolle der in der elektrischen
Bedienblende verbauten elektrischen
Bauteile. Kontrolle der Kabel zwischen
der elektrischen Bedienblende und den
Gerateelementen.

Jahrlich

Kundendienst

Netzanschlusskabel und Stecker

» Zustandskontrolle des Anschlusskabels
(ggf. ersetzen) und der Steckdose.

Jahrlich

Kundendienst

Vorbeugende Wartung

» Eventuelle Schmutzablagerungen aus
dem Gerateinneren entfernen.

Alle 6 Monate'

Kundendienst

Uberpriifungen

* Den Zustand der innen liegenden
Komponenten tberprfen.

Alle 6 Monate'

Kundendienst
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Wartungs-, Inspektions-, Kontroll- und
Reinigungsarbeiten

Haufigkeit Zustandigkeit

Uberpriifungen

Alle 6 Monate’ Kundendienst

Das Ablaufsystem Uberpriufen und
reinigen.

Generaluberholung des Gerats

Kontrolle aller Bauteile, der elektrischen
Anlage und Leitungen, Uberprufung auf
Korrosion, ...

Alle 10 Jahre? Kundendienst

Unter bestimmten Umstanden (z. B. intensive Nutzung des Geréats, salzhaltige Umgebungen usw.) wird
empfohlen, die Arbeiten der vorbeugenden Wartung haufiger auszufiihren.

Das Gerat wurde fir eine Lebensdauer von ca. 10 Jahren geplant und gebaut. Nach Ablauf dieser Zeit (ab
Inbetriebnahme des Gerats) ist eine Generaliberholung des Gerats fallig. Einige Beispiele der
erforderlichen Uberpriifungen sind nachstehend angefiihrt.

Uberpriifung auf oxidierte Teile oder Elektrokomponenten; bei Bedarf ersetzen und den
Anfangszustand wiederherstellen;

Uberpriifung der Struktur und insbesondere der Schweillnéhte;

Uberpriifung und Austausch der Bolzen und/oder Schrauben und Uberpriifung auf
eventuelle gelockerte Teile;

Kontrolle der elektrischen und elektronischen Anlage;
Uberpriifungen und Funktionskontrollen der Sicherheitsvorrichtungen;
Zustandskontrolle der vorhandenen Schutzvorrichtungen.

HINWEIS!
Es wird aullerdem empfohlen, mit dem Service & Support-Kundendienst einen
Vertrag fur vorbeugende regelmafige Wartungsarbeiten abzuschlie3en.

Aulerbetriebnahme

Alle Demontagearbeiten mussen bei abgeschaltetem und kaltem und von der
elektrischen Versorgung getrenntem Gerat ausgefuhrt werden.

Alle Arbeiten an der elektrischen Anlage durfen ausschlieRlich von Elektrikern an der
spannungslosen Anlage ausgefuhrt werden.

Zur Ausflihrung dieser Arbeiten ist das Tragen von Schutzkleidung, Sicherheitsschuhen
und Schutzhandschuhen vorgeschrieben.

Wahrend der Demontage und Handhabung der einzelnen Komponenten ist die
Mindesthéhe Uber dem FuRboden einzuhalten.

B

GARANTIE

B.1

Electrolux Professional empfiehlt, ausschlief3lich von Electro-
lux Professional genehmigte Reinigungs-, Spil- und
Entkalkungsmittel zu verwenden, um optimale Ergebnisse zu

Gewabhrleistungsbedingungen und
Haftungsausschliisse

Falls der Kauf dieses Gerats eine Garantieabdeckung bein-
haltet, wird die Garantie entsprechend den gesetzlichen
Bestimmungen des Anwenderlandes geleistet. Die Garantie(l-
bernahme ist mit dem installierten Gerat verknipft, das flr
seinen bestimmungsgemafRen Zweck und entsprechend den
Anweisungen in der zugehdrigen technischen Dokumentation
verwendet wird.

Die Garantie gilt, wenn der Kunde ausschlief3lich Originaler-
satzteile verwendet und das Gerat entsprechend den
Anweisungen der Betriebs- und Wartungshandbicher von
Electrolux Professional instandgehalten hat, die als gedruckte
Handbucher oder im elektronischen Format bereitgestellt
werden.

erzielen und das Gerat langfristig in einem perfekten Betriebs-
zustand zu erhalten.

Von der Electrolux Professional Garantie ausgeschlossen
sind:

» Fahrten zur Lieferung und Abholung des Geréts.

» Installation.

» Einweisung in Gebrauch und Bedienung.

» Auswechslung (u./o. Lieferung) von Verschleif3teilen, aul3er
bei Material- oder Fertigungsmangeln, die innerhalb von
einer (1) Woche nach Schadenseintritt gemeldet werden.

» Anderung der externen Verkabelung.
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Nachbesserung nicht autorisierter Reparaturen sowie aller
sonstigen Schéden, technischen Defekte und Stérungen,
die durch folgende Umstande verursacht wurden:

— unzureichende u./o. anormale Kapazitat der elektrischen
Anlagen (Stromstéarke, Spannung, Frequenz, einschliel3-
lich Spannungsspitzen u./o. Stromausfalle).

— unzureichende oder unterbrochene Wasser-, Dampf-,
Luft- oder Gasversorgung (einschlief3lich Verunreinigun-
gen u./o. sonstige Abweichungen von den technischen
Anforderungen des jeweiligen Gerats).

— Komponenten der Gas- und Wasserinstallation sowie
Hilfsmittel oder Verbrauchsmaterialien zur Reinigung,
die nicht vom Hersteller genehmigt wurden.

— Fahrlassigkeit, Fehlgebrauch, missbrauchliche Anwen-
dung u./o. Nichteinhaltung der Bedienungs- und
Pflegeanweisungen in den entsprechenden technischen
Unterlagen des Geréats durch den Kunden.

— unsachgemale oder mangelhafte Installation, Repara-
tur oder Wartung (einschlieBlich Umrlstungen,
Anderungen und Reparaturen durch Dritte, die nicht
entsprechend autorisiert wurden) sowie Anderungen der
Sicherheitssysteme.

— Die Verwendung von Nicht-Originalkomponenten (z. B.:
Verbrauchsmaterialien, Verschleilteile oder Ersatzteile).

— Umgebungsbedingungen, die eine thermische (z. B.
Uberhitzen/Gefrieren) oder chemische Beanspruchung
(z. B. Korrosion/Oxidation) bewirken.

— Fremdkérper, die in das Gerat gelegt oder daran
angeschlossen werden.

— Unfalle oder hohere Gewalt.

— Transport und Handhabung, einschlieBlich Kratzern,
Kerben, Abspanungen u./o. sonstiger Schaden am
Oberflachenfinish des Gerats, auller diese Schaden
resultieren aus Material- oder Fertigungsmangeln und
werden - sofern nicht anderslautend vereinbart - inner-
halb von einer (1) Woche nach Lieferung gemeldet.

Die Original-Seriennummern des Gerats wurden entfernt,

geandert oder sind nicht mehr feststellbar.

Auswechslung von Gluhbirnen, Filtern und sonstigen

Verbrauchsmaterialien.

samtliche Zusatzausristungen und Software, die nicht von

Electrolux Professional freigegeben oder spezifiziert
wurden.

Die Garantie umfasst keine planmafligen Wartungseingriffe
(einschlieBlich der dafiir erforderlichen Teile) oder die Liefe-
rung von Reinigungsmitteln, ausgenommen, dies wurde vor
Ort ausdrucklich vereinbart und unterliegt den ortlichen
Bestimmungen.

Auf der Electrolux Professional Website finden Sie die Liste
der autorisierten Kundenservice-Partner.
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Cc TECHNISCHE DATEN

C.1 Position des Typenschilds

WICHTIGE HINWEISE

@ Diese Gebrauchsanleitung enthalt Informationen fur verschiedene Gerate. Die Kenndaten des Gerats sind auf dem
Typenschild unter dem Bedienfeld angegeben.
Das Typenschild ist an der Gerateauf3enseite auf der zur linken Rolle gerichteten Seitenwand angebracht.

WICHTIGE HINWEISE
Bei der Installation des Gerates sicherstellen, dass die elektrischen Anschlusswerte mit den Daten auf dem Typenschild
Ubereinstimmen.

HINWEIS!
Das Typenschild bezieht sich auf die urspriingliche Herstellerkonfiguration.

HINWEIS!
@ Geben Sie bei allen Ruckfragen beim Hersteller immer die Kenndaten auf dem Typenschild an (zum Beispiel bei
Ersatzteilbestellungen usw.).

C.2 Kenndaten des Gerits und des Herstellers
Die Abbildung zeigt ein Beispiel des an der Maschine angebrachten Typenschilds:

F.Mod. E2VVBDBRZA Comm.Mod. E2VVBDBRZA Type Ref. LPR22S2HC ['9020
PNC 9VTX351085 00 Ser.No. 00320003 HFO-1233zd

W Tot. 15 kW Volt 380-415/380-400 V 3N~  50/60 Hz Total Current 32 A
Evaporation Heater EI. kw Class 5 GWP 4 C02-eq0 1
Lighting 5W Cap. L Refrigerant R600a 0,025 kg

Defrost Power kW Heating Power kW MADE IN ITALY

NF nominal Charge

Rated Pressure MPa EH[ c E @ ﬁ

IPX0 weeE
Electrolux Professional SPA - Viale Treviso, 15 - 33170 Pordenone (ltaly) @

Das Typenschild enthélt die Kenndaten und die technischen Daten des Gerats. Im Folgenden wird die Bedeutung der
verschiedenen aufgefiihrten Daten erlautert:

F.Mod. Herstellerbezeichnung des Produktes
Comm. Model. Handelsbezeichnung
LPR22S2HC Typbezeichnung (*)

PNC Produktcode

Ser.Nr. Seriennummer
380-415/380-400 V 3N Anschlussspannung

kW Max. Leistungsaufnahme
50/60 Hz Netzfrequenz

Total current Stromaufnahme

Defrost power Abtauung

Condensate Drainage Element Kondenswasserablauf
Lighting Innenbeleuchtung

Class Klimagerat

Refrigerant Kaltemitteltyp

Cap. Nennleistung

CE CE-Kennzeichnung
Electrolux Professionel SPA Viale Treviso, 15 — 33170 Hersteller

Pordenone
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C.3

hat die folgende Bedeutung:

CD

AR el

F.Mod. E2VVBDBRZA
PNC 9VTX351085 00
W Tot. 15 kW

Fret
123456789

Comm.Mod. E2VVBDBR:
Ser.No. 00320003
Volt 380-415/380-400 V 3N~ 5

Erlauterung der Typbezeichnung (*)

Die Herstellerbezeichnung des Produkts auf dem Typenschild 2

ABCDEFGHI
HFO-1233zd

4 - GroRe / Module

Zwei Module

3 Drei Module

5 - Anzahl der Einphasenstecker

2 2 Stecker

4 4 Stecker

6 - Netzsteckertyp

LEi\;z:‘::rgalion Heater EI 5‘I;VW TOtal Current 32 S gCBhUkO
Defrost Power
NF nominal Charge
Rt psre I CE@ ﬁ: 7 - Anzahl der Dreiphasenstecker (falls vorhanden)
:IXO( lux Professional SPA - Viale Treviso, 15 - 33170 Pordi g O Keine SteCker
ectrolux Professional - Viale Treviso, 15 - ordenone (ltaly) -
2 Zwei Stecker
3 Drei Stecker
1-2-Produkt/ Fabrikat 8 — 9 - Kiltemitteltyp (falls vorhanden)
LP Libero Point e R600a
3 - Funktionstyp
R Klhlschrank
N Nullleiter
C.4 Allgemeine technische Daten
Modell E2VVADBQZA | E2VVBDBQZA | E2VVCDBQZA | E2VVDDBQZA | E2VVADBQZU E2vvCDBQzZU
Typ LPN24S LPN24U LPN34S LPN34U LPR24S0HC LPR24UOHC
Anschlussspan- 380 — 415
\% —41
nung 380 S 380 — 400
Elektr. Lei-
stungsaufnahme A 32
A-
Phasen nz. 3+N
H- 50
Frequenz 50/60
q z 60
Max. k-
Heizleistung | W 14,5 12,5 14,5 12,5 14,5 125
Netzsteckertyp 4 x SCHUKO | 4 xBRITISCH | 4 x SCHUKO | 4 xBRITISCH | 4 x SCHUKO | 4 xBRITISCH
A-
Module nz. 2 3 2
Modell E2VVADBRZA | E2VVBDBRZA | E2VVCDBRZA | E2VVDDBRZA | E2VVADBRZU | E2VVCDBRZU
Typ LPR34S0HC | LPR34UOHC LPN22S2 LPR22S2HC LPN32S3 LPR32S3HC
Anschlussspan- 380 — 415 380 — 415 380 —415
Vv 380 —415 380 —415
nung 380 — 400 380 — 400 380 — 400
Elektr. Lei-
stungsaufnahme A 32
Phasen A 3+N
nz.
H- 50 50 50
Frequenz 50/60 50/60
q z 60 60 60
Max. k-
Heizleistung | W 14,5 12,5 15 15 20 20
Netzsteckertyp 4x SCHUKO | 4xBRITISCH | 2x SCHUKO | 2xSCHUKO | 2xSCHUKO | 2x SCHUKO
Module A- 3 2 3
nz.
D ALLGEMEINE INFORMATIONEN
WARNUNG D.1  Einleitung
Siehe “WARNUNG und Nachstehend folgen einige Informationen tber den zulassigen
. . . v w Gebrauch und die Abnahmepriifung des Gerats, die Beschrei-
Sicherheitshinweise bung der verwendeten Symbole (die die Warnhinweise
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beitragen), Erklarungen der in der Anleitung verwendeten
Begriffe sowie eine Reihe nitzlicher Informationen fur den
Benutzer des Gerats.

D.2 Neues Geratekonzept

Bei der Entwicklung der “Standard“-Kihlschranke wurde
besonderer Wert auf die Leistungsoptimierung und Senkung
des Energieverbrauchs, einen geringen Platzbedarf und
Umweltvertraglichkeit gelegt. Nachfolgend finden Sie die
Hauptmerkmale dieses neuen Systems:

« Der Turrahmen ermdglicht, dass die Seitenwande voll-
sténdig mit Isolierschaum gefiillt werden kdnnen, wahrend
der Innenteil die Isolierwirkung verstarkt.

» Die Dreikammer-Turdichtung erméglicht durch den doppel-
ten Isolierbereich eine Reduzierung der Kondensatbildung
und des Energieverbrauchs.

* Alle inneren Teile (z. B. hintere Halterungen) sind
abnehmbar.

» Das Gerat verfligt Uber ein Luftleitblech, das den inneren
Luftstrom gleichmaRig verteilt und daher auch bei einer
UbermaRigen Produktbeschickung die Aufrechterhaltung
einer gleichmafigen Temperatur ermdglicht.

» Der Kompressor ist so angeordnet, dass die Kaltemittel-
befiillung vereinfacht wird.

» Es kommen folgende Arten von Kaltemittel in Frage:
— R600a

D.3 Zusatzhinweise

Es wird darauf hingewiesen, dass die in der Anleitung
aufgefuihrten Zeichnungen und Plane nicht mafRstabsgetreu
sind. Sie vervollstandigen die Informationen und fassen den
Text bildlich zusammen, stellen jedoch keine detaillierte Dar-
stellung der Maschine dar.

Die Zahlen in den Installationszeichnungen des Gerats sind
MaRangaben in Millimetern u./o. Zoll.

D.4 Einfache Reinigung

Diese Kiihlschranklinie ist dank der abgerundeten Ecken im
Innenraum und der mdglichen Entnahme aller inneren Teile
reinigungsfreundlich.

D.5 Wiederverwertbarkeit und
Umweltvertraglichkeit

Die Gerate zeichnen sich dank der folgenden Faktoren durch

eine gute Umweltvertraglichkeit aus:

* Cyclopentan als Schaummittel, das die Isolierung ver-
bessert und 100 % “umweltfreundlich® ist.

» Die Kiihlgerate verwenden ein von den geltenden Vor-
schriften zugelassenes HFC (R600a) Kaltemittel.

» Das Kalteaggregat kann als eine Baugruppe ausgebaut
werden.

« Alle Geratebauteile bestehen aus wiederverwertbaren
Materialien.

D.6 Zulassiger Gerdategebrauch und
Einschrankungen
Unsere Gerate sind auf hohe Leistung und hohen Wirkungs-

grad ausgelegt und optimiert. Dieses Gerat dient zur Kiihlung
und Konservierung von Nahrungsmitteln.

Jeder andere Gebrauch gilt als unsachgemafg.

VORSICHT

@ Das Gerat ist nicht far die Installation im
Freien und/oder in Raumen geeignet, die
Witterungseinflissen ausgesetzt sind
(Regen, direkte  Sonneneinstrahlung
USW.).

HINWEIS!
Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir die

unsachgemafe Verwendung des Produkts ab.

D.7 Abnahmepriifung

Unsere Gerate sind auf hohe Leistung und Effizienz ausgelegt
und wurden in Labortests dementsprechend optimiert.

Die bestandenen Tests (Sichtkontrolle, elektrische/Gas-
Abnahmeprifung und Funktionspriifung) werden durch die
jeweiligen Anlagen garantiert und bescheinigt.

D.8 Urheberrechte

Dieses Handbuch dient ausschlieRlich zur Information des
Bedienungspersonals und darf nur mit Genehmigung des
Unternehmens Electrolux Professional an Dritte weitergege-
ben werden.

D.9 Aufbewahrung der Anleitung

Die Anleitung muss unversehrt wahrend der gesamten
Lebenszeit des Gerats bis zu dessen Entsorgung aufbewahrt
werden. Bei Abtretung, Verkauf, Vermietung, Gebrauchsge-
wahrung oder Leasing des Gerats muss die Anleitung
dasselbe immer begleiten.

D.10 Zielgruppe der Anleitung
Die Anleitung richtet sich an:

» das fir Transport und Handling zustandige Personal;

* das fir die Installation und Inbetriebnahme zusténdige
Personal;

» den Arbeitgeber der Maschinenbenutzer und den Sicher-
heitsbeauftragten am Arbeitsplatz;

« Bediener des Gerats im normalen Betrieb;

» Fachkrafte — den Service & Support-Kundendienst (siehe
Wartungshandbuch).

D.11 Definitionen

Im Folgenden werden die wichtigsten Begriffe dieser Anleitung
erklart. Lesen Sie bitte diesen Abschnitt zum besseren
Verstandnis der Anleitung aufmerksam durch.

Bediener Person, die mit der Installation, Einstel-
lung, Bedienung, Wartung, Reinigung,
Reparatur und dem Transport des Gerats
betraut ist.

Hersteller Electrolux Professional SpA oder jede von

Electrolux Professional SpA zugelassene
Kundendienststelle.

Person, die firr die Ubertragenen Aufga-
ben ausgebildet und geschult und Uber
die mit dem normalen Gerategebrauch
verbundenen Risiken informiert ist.
Service & Sup- Vom Hersteller ausgebildete/geschulte
port-Kunden- Fachkraft, die aufgrund ihrer beruflichen
dienst oder Ausbildung, Erfahrung, ihrer spezifischen
Fachkrafte Schulung und Kenntnisse der Unfallver-
hitungsvorschriften in der Lage ist, die an
dem Gerat auszufiihrenden Eingriffe zu
bewerten und alle damit verbundenen
Risiken zu erkennen und zu vermeiden.
Ihre beruflichen Kenntnisse schlieRen
Mechanik, Elektrotechnik und Elektronik
ein.

Gefahrenquelle maoglicher Verletzungen
oder Gesundheitsschaden.

Alle Situationen, in denen das Personal
einer oder mehreren Gefahren ausge-
setzt ist.

Kombination wahrscheinlicher und mogli-
cher ernsthafter Verletzungen oder
Gesundheitsschaden in einer gefahrli-
chen Situation.

SicherheitsmaRnahmen, die in der
Anwendung spezifischer technischer
Mittel (Schutzverkleidungen und Sicher-
heitsvorrichtungen) zum Schutz des
Personals vor Gefahren bestehen.

Bediener des
Gerats

Gefahr

Gefahrliche
Situation

Risiko

Schutzvorrich-
tungen
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Schutzverklei-  Eine spezifische Geratekomponente, die

dung mithilfe einer physischen Barriere den
Bediener schutzt.

Sicherheitsvor- Eine (von der Schutzverkleidung ver-

richtung schiedene)  Vorrichtung, die die
Gefahrdungen beseitigt oder reduziert;
sie kann einzeln oder in Verbindung mit
einer  Schutzverkleidung  eingesetzt
werden.

Kunde Person, die das Gerat erworben hat und/
oder betreibt und benutzt (z. B. Firma,
Unternehmer, Unternehmen).

Stromschlag Versehentlich auf den menschlichen
Kdérper Ubertragene elektrische Ladung.

D.12 Haftung

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden und
Betriebsstorungen, die verursacht werden durch:

* Missachtung der Anweisungen dieser Anleitung;

* Unsachgemal ausgefiihrte Reparaturen und Verwendung
von Ersatzteilen, die nicht im Ersatzteilkatalog aufgefiihrt
sind (der Einbau und die Verwendung von Nicht-Originaler-
satzteilen oder Nicht-Originalzubehér kdénnen den
Geratebetrieb beeintrachtigen und fihren zum Erléschen
der Originalherstellergarantie);

durch andere Personen als Fachkrafte durchgefiihrte
Arbeiten;

ungenehmigte Anderungen oder Eingriffe
fehlende, mangelnde oder unzureichende Wartung;
Unsachgemafen Gerategebrauch;
AuBergewohnliche unvorhersehbare Umstande;

Gebrauch des Gerats durch nicht entsprechend ausge-
bildetetes und unterwiesenes Personal.

Nichtbeachtung der im Einsatzland des Gerats geltenden
Vorschriften hinsichtlich der Sicherheit, Hygiene und
Gesundheit am Arbeitsplatz.

Weiterhin wird jede Haftung fur Schaden abgelehnt, die durch
Umristungen und eigenméachtige Anderungen seitens des
Benutzers oder des Kunden verursacht sind.

Die Verantwortung fir die Auswahl der geeigneten personli-
chen Schutzausristung fir das Personal liegt beim
Arbeitgeber oder beim Sicherheitsbeauftragten am Arbeits-
platz oder beim Kundendiensttechniker entsprechend den
gliltigen Bestimmungen im Einsatzland des Gerats.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Druck- oder
Ubersetzungsfehler in dieser Anleitung.

Eventuelle Zusatze und Nachtrage zur Installations-, Bedie-
nungs- und Wartungsanleitung, die der Kunde vom Hersteller
erhalt, bilden einen wesentlichen Bestandteil der Anleitung
und missen zusammen mit derselben aufbewahrt werden.

E TRANSPORT, HANDLING UND LAGERUNG

WARNUNG
Siehe “WARNUNG und
Sicherheitshinweise“.

E.1 Handling

E.1.1  Anweisungen fiir das Handling
Vor dem Anheben:

* Vergewissern Sie sich, dass sich alle Arbeiter in sicherer
Entfernung befinden und verhindern Sie, dass unbefugte
Personen den Arbeitsbereich betreten konnen;

« Kontrollieren Sie die Stabilitat der Last;

« Stellen Sie sicher, dass wahrend des Anhebens kein
Material herunterfallen kann. Bewegen Sie das Gerat
vertikal, um ein Anstof3en zu vermeiden;

* Heben Sie das Gerat beim Versetzen so wenig wie moglich
an.

E.1.2 Absetzen der Last

Das Gerat von der Holzpalette nehmen, auf einer Seite
abladen und anschlieflend auf die Erde gleiten lassen.

E.2 Auspacken der Maschine

WICHTIGE HINWEISE
Das Gerat sofort auf eventuelle Transportschaden
Uberprifen. Die Verpackung vor und nach dem
Abladen kontrollieren.
Die Verpackung entfernen. Seien Sie beim Auspacken und
Handling des Geréts vorsichtig, damit Sie nirgends anstof3en.
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HINWEIS!
» Der Spediteur tragt die Haftung fir die Sicher-

heit der Ware wahrend des Transports und der
Ubergabe.

» Reklamieren Sie offensichtliche und versteckte
Mangel beim Spediteur.

* Vermerken Sie eventuelle Schaden oder feh-
lende Ware bei der Ubergabe auf dem
Lieferschein.

» Der Fahrer muss den Lieferschein unterzeich-
nen: Der Spediteur kann die Reklamation
zurlickweisen, wenn der Lieferschein nicht
unterzeichnet worden ist (der Spediteur kann
Ihnen das notwendige Formular zur Verfligung
stellen).

Zum Auspacken des Gerats wie folgt vorgehen:

Entfernen Sie die Schutzfolie und achten Sie darauf, die
Gerateoberflachen nicht mit der eventuell verwendeten
Schere oder mit Klingen zu zerkratzen.

Nehmen Sie die obere Abdeckung (Karton), die Schutzek-
ken aus Polystyrol und die vertikalen Schutzvorrichtungen
ab.

Bei Geraten mit Edelstahlgehduse die Schutzfolie sehr
langsam abziehen, ohne sie zu zerreifden, um zu vermeiden,
dass Klebstoffreste zuriickbleiben.

Eventuelle Klebstoffreste sind ggf. mit einem nicht korro-
siven Ldsungsmittel zu entfernen, die betreffende Stelle
danach abspiilen und sorgfaltig abtrocknen.

Es empfiehlt sich, auf alle Edelstahloberflachen mit einem
in Vaselindl getrankten Tuch einen Schutzfilm aufzutragen.

E.21 Entsorgen der Verpackung

Bei der Entsorgung der Verpackung die geltenden Vorschriften
des Landes beachten, in dem das Gerat verwendet wird. Die

far

die Verpackung verwendeten Materialien sind

umweltfreundlich.

Sie kénnen gefahrlos gelagert, wiederverwertet oder in Muill-
verbrennungsanlagen verbrannt werden. Wiederverwertbare
Kunststoffteile sind wie folgt gekennzeichnet:



" Polyethylen

YK

" + Folien-Umverpackung
PE + Beutel mit Anleitungen

"“ Polypropylen

\ [ 4 « Verpackungsbander
PP

2

PS-Hartschaum

K )
\ [ 4 « Schutzecken
PS

Die Holz- und Kartonteile kdnnen gemal den geltenden
Vorschriften im Einsatzland des Geréats entsorgt werden.

E.3 Lagerung

Das Gerat u./o. seine Komponenten mussen vor Feuchtigkeit
geschitzt in einem erschitterungsfreien Raum ohne aggres-
sive Substanzen bei Temperaturen zwischen — 10 °C [14°F]
und 50 °C [122°F] gelagert werden.

Der Lagerort des Gerdts muss eine ebene Ablageflache
aufweisen, um ein Verformen des Geréats und Schaden an
den StitzfiiRen zu vermeiden.

VORSICHT

@ Das Gerat muss waagerecht stehen.
Andernfalls kann der stdérungsfreie
Betrieb nicht garantiert werden.

F INSTALLATION UND MONTAGE

WARNUNG
Siehe “WARNUNG
Sicherheitshinweise*

und

F.1 Einleitung

Zur Gewahrleistung des korrekten Betriebs des Gerats und
seines Gebrauchs unter sicheren Bedingungen missen
folgende Anweisungen dieses Abschnitts gewissenhaft befolgt
werden.

VORSICHT

@ Vor dem Transport des Gerats sicher-
stellen, dass die Hubleistung des
verwendeten Hubmittels dem Gewicht
des Gerats angemessen ist.

F.2 Vom Kunden durchzufiihrende
Vorbereitungen

Folgende Aufgaben und Vorbereitungen obliegen dem
Kunden:

» Vorrustung eines hochempfindlichen thermomagnetischen
Schutzschalters mit manueller Rickstellung.

* In Aus-Stellung verriegelbare Vorrichtung fur den
Anschluss an das Stromnetz.

+ Uberpriifung der Ebenheit des Geratestandorts.

» Schlagen Sie Informationen zum elektrischen Anschluss im
Abschnitt F.4.1 Elektrogeréte nach.

F.3  Stromanschliisse - Einleitung

* Installations- oder Wartungsarbeiten an der Stromversor-
gung dirfen ausschlieRlich vom
Energieversorgungsunternehmen oder von einem autori-
sierten Elektrofachbetrieb durchgefiihrt werden.

» Die Art des gekauften Gerats anhand der Daten auf dem
Typenschild feststellen.

» Auf den Installationsplénen die Art und die Anordnung der
fur dieses Gerat vorgesehenen Verbrauchereingange
Uberprifen.

F.4 Stromanschluss
F.4.1  Elektrogerate

WARNUNG

Alle Arbeiten an der elektrischen
Anlage durfen ausschlieflich
von Fachkraften ausgefihrt
werden.

WICHTIGE HINWEISE
Der Netzanschluss muss gemal den geltenden

Bestimmungen und Vorschriften des Landes aus-
gefuhrt werden, in dem das Gerat aufgestellt wird.

Fur den elektrischen Anschluss des Gerates einfach den
Netzstecker in die Steckdose der elektrischen Anlage stecken.
Vorab folgende Punkte sicherstellen:

1. Die Steckdose hat einen wirkungsvollen Erdungsan-
schluss und die Frequenz des Stromnetzes entspricht den
Angaben auf dem Typenschild. Lassen Sie die elektrische
Anlage von einem Fachmann tberprifen, wenn irgend-
welche Zweifel an der Funktionstiichtigkeit des
Erdungssystems bestehen.

2. Der Stromanschluss im Aufstellungsraum ist entspre-
chend den im Anwenderland geltenden Vorschriften
ausgefiihrt und auf die Stromaufnahme des Gerats
ausgelegt.

3. Zwischen Anschlusskabel und Stromnetz ist ein ther-
misch-magnetischer Schutzschalter installiert. Dieser ist
entsprechend der auf dem Typenschild angegebenen
Stromaufnahme bemessen; die Breite des Kontaktspalts
gewahrleistet unter Uberspannungsbedingungen eine
vollstandige Trennung geman Kategorie Ill und er erfiillt
die einschlagigen technischen Vorschriften. Fir die rich-
tige Bemessung des Schalters ist die auf dem Typenschild
des Gerats angegebene Stromaufnahme (32 A) zu
berticksichtigen.

4. Nach erfolgtem Anschluss sicherstellen, dass die
Betriebsspannung bei laufender Maschine vom Nennwert
der Spannung um nicht mehr als +10 % abweicht.

WICHTIGE HINWEISE

@ Der Stecker muss zudem:
auch nach Aufstellung des Gerates am Installa-
tionsort zuganglich sein.

fur den Servicetechniker wahrend der Ausfiihrung
der Wartungsarbeiten stets sichtbar sein.

A WARNUNG

Ein eventuell beschadigtes
Netzkabel darf zur Vermeidung
von ernsthaften Gefahren nur
vom Kundendienst oder einer
Fachkraft ausgewechselt
werden.

Der Hersteller haftet nicht flir eventuelle Schaden oder Unfille,
die auf die Missachtung der vorliegenden Anweisungen oder
der im jeweiligen Verwendungsland geltenden elektrischen
Sicherheitsvorschriften zurlickzufiihren sind.

F.4.2 Leitungsschutzschalter

Vergewissern Sie sich, dass zwischen dem Netzkabel des
Gerats und dem Stromnetz ein Schutzschalter installiert ist.
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Die Werte fir maximale Kontaktéffnung und Leckstrom
mussen den geltenden Sicherheitsvorschriften entsprechen.

F.4.3 Erdung und Potenzialausgleich

Das Gerat an die Erdung anschliefen; es muss uber die
Schraube unter dem Rahmen an eine Potentialausgleichs-
anlage angeschlossen werden.

Die Schraube ist mit dem Symbol K? gekennzeichnet.

G NORMALGEBRAUCH DES GERATS

WARNUNG
Siehe “WARNUNG
Sicherheitshinweise*

und

G.1 Eigenschaften des geschulten
Bedienpersonals des Gerats

Der Kunde muss dafiir sorgen, dass das Bedienpersonal auf
geeignete Weise geschult wird, tber die erforderlichen Kennt-
nisse fir die Auslibung der Ubertragenen Aufgaben verfiigt
und die notwendigen MalRnahmen fiir die eigene Sicherheit
und die Sicherheit anderer Personen ergreift.

Der Kunde muss sich vergewissern, dass das eigene Personal
die erteilten Anweisungen verstanden hat, insbesondere die
Anweisungen hinsichtlich der Sicherheit und Hygiene am
Arbeitsplatz wahrend des Geréatebetriebs.

G.2 Eigenschaften des Wartungspersonals

Es liegt beim Kunden, sicherzustellen, dass die Personen, die
mit den verschiedenen Aufgaben betraut sind, Uber die
folgenden Voraussetzungen verfiigen:

» dass sie die Anleitung gelesen und verstanden haben;

» dass sie ausreichend informiert und fir ihre Aufgaben
geschult sind, um dieselben in voller Sicherheit ausiiben
zu konnen;

» dass sie alle spezifischen Informationen fiir den korrekten
Gerategebrauch erhalten haben.

G.3 Bedienpersonal des Gerats

Muss folgende Mindestvoraussetzungen erfillen:

» Technische Kenntnisse und spezifische Erfahrung in der
Geratebedienung;

» Ausreichende Allgemeinbildung und technische Kenntnisse,
um die Anleitung zu lesen, den Inhalt zu verstehen und die
Zeichnungen, Sicherheitszeichen und Piktogramme korrekt
zu interpretieren;

» Ausreichende Kenntnisse fiir die sichere Ausfiihrung der in
der Anleitung aufgefuhrten Eingriffe seines
Aufgabenbereichs;

» Kenntnis der Hygiene- und Unfallverhitungsvorschriften.

Bei Auftreten einer gréReren Stérung (zum Beispiel: Kurz-

schluss, Loésen von Kabeln auf der Klemmenleiste,

Motorausfall, Abnutzung der Kabelisolierungen usw.) muss

der Bediener des Gerats:

» das Geréat sofort abschalten und von der Strom-, Gas- und
Wasserversorgung trennen.

H BEDIENFELD

H.1 Beschreibung der Bedienblende

FUNKTIONEN DES BEDIENFELDS

DISPLAY

d B B A

S

;,J b @ Lfi gTy

1l
(LI,

FUNKTION

ERLAUTERUNG

1.0 EIN/AUS

Mit dieser Taste schalten Sie das Gerat
ein bzw. aus.

2- -

Multifunktionsdisplay

3-4 Ventilator

Mit dieser Taste andern Sie die Dreh-
zahlstufe der Absaugung (von 1 bis 4).
Driicken Sie die dann die Taste + und
=, um die Stufe zu erhéhen bzw. zu

verringern (der Wert wird im Display “2°
des Bedienfelds angezeigt).

4-% Reset

Mit dieser Taste setzen Sie den internen
Zahler zuriick, nachdem das Regenerie-
ren der Filter “F1“ / “F2*“ durchgeflhrt
wurde (siehe die Symbole “14“ auf dem
Display und den vom Display “2“ des
Bedienfelds angezeigten Wert).

5.+ Mehr

Mit dieser Taste erh6hen Sie die Stufe
(der Wert wird im Display “2“ des
Bedienfelds angezeigt).
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Beleuchtung

Mit dieser Taste schalten Sie die
Beleuchtung EIN und AUS (siehe das
Symbol “13“ auf dem Display).

Kuhlschublade(n)

Mit dieser Taste schalten Sie die Kiihl-
schubladen EIN bzw. AUS und kénnen
die Temperaturstufe andern (von 1 bis 5).
Dricken Sie die dann die Taste “5“ und
“9“, um die Stufe zu erhdhen bzw. zu
verringern (der Wert wird im Display “2°
des Bedienfelds angezeigt).

Service

Mit dieser Taste rufen Sie den Service-
modus auf (nur fir autorisiertes
Fachpersonal, das beim Hersteller ein
Servicehandbuch anfordern kann).

9. —

Weniger

Mit dieser Taste verringern Sie die Stufe
(der Wert wird im Display “2“ des
Bedienfelds angezeigt).

10 - I

Kompressoren

Dieses Symbol leuchtet, wenn der
betreffende Kompressor eingeschaltet
ist.

11-E1E&

Kihlschubladen

Diese Symbole leuchten, wenn die
betreffende Kihlschublade gewahlt ist.

12 -

13-H

Beleuchtung

Dieses Symbol leuchtet, wenn die zuge-
hérige Taste eingeschaltet wird.

14-EH&

Filter

Diese Symbole leuchten, wenn die Fett-
filter (“F1“) oder Aktivkohlefilter (“F2*)
gereinigt oder regeneriert werden
miissen.

15 - EEE

Display

16- 18

Piktogramm Alarm

Dieses Symbol leuchtet, wenn eine St6-
rung eingetreten ist (siehe die
Alarmliste).
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| ANWEISUNGEN FUR DEN BENUTZER

WARNUNG
Siehe “WARNUNG
Sicherheitshinweise“.

und

1.1 Einleitung

Vorderseite

Riickseite

e

(Abb. 1)

(Abb. 2)

Das Gerat dient zur Aufnahme von Kochgeraten, die auf seine
Arbeitsplatte gestellt werden, zur Durchfihrung des “Front-
Cooking“. Es darf ausschlief3lich fiir seinen bestimmungsge-
mafRen Verwendungszweck, d. h. das Absaugen und Filtern
von Kochdunst und Wrasen, die beim Kochen mit “Libero Line*
Geraten entstehen, sowie flir das Bereithalten von Kochgut fiir
die Zubereitung (falls vorhanden) in Kihlschubladen genutzt
werden.

Es kann direkt vor den Gasten verwendet werden, da es Uber
folgende Vorrichtung verflgt:

1. Ein Filtersystem fiir Kochdunst und Wrasen mit der
Umwalzung der Luft, die nach entsprechender Aufberei-
tung an der Unterseite des Gerats wieder in den Raum
eingeleitet wird.

2. Kiuhlschubladen zum Bereithalten des Kochguts (nur flr
gekiihlte Versionen).

Beschreibung der Maschinenmodule

Das Gerét gliedert sich in folgende Bereiche:

* A — Bereich der Kochdunst- und Wrasenabsaugung, auf
der Bedienerseite, unmittelbar unter dem Regal.

+ B — Auflagebereich flr “sichtbare“ Kochutensilien, auf der
Arbeitsplatte direkt unter dem Absaugbereich.

* C — Bereich fiir die Abscheidung von Fett und Dunst aus
der Luft, im Innern des Geréts (nicht sichtbar).

» D — Vorratsbereich flr Arbeitsgerate und Hilfsmittel, direkt
unter der Arbeitsplatte. In diesem Bereich kann Schub-
ladenzubehor installiert werden (das separat bestellt
werden muss).

* E — Austrittsbereich der aufbereiteten Luft, unter dem
Gerét, an einer Offnung mit Schutzgitter.

+ F — Aktivkohlefilter.
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* G — Fettfilter.

* H— Zur Reinigung abnehmbare Glasplatte.
* L — Einschubschienen.

* M — Austritts6ffnungen.

* R — Schubladen.

1.1.1 Bereich A — Absaugung und Filterung

Dieses Gerat nutzt ein durchdachtes und dulerst effizientes
System zur Absaugung, Filterung und Beseitigung der beim
Kochvorgang erzeugten Gertiche der Kochdunste.

In diesen Bereich werden die Kochdiinste und Wrasen
angesaugt, die beim Kochen in Bereich B entstehen. Im
ersten Filtertyp werden die Fett- und Olpartikel aus den
Kochdiinsten abgeschieden. Der zweite Filter halt mikrosko-
pisch kleine Partikel zurlick, die den Geruch der Kochdiinste in
Zone C bestimmen.

1.1.2 Bereich B - Arbeitsplatte und Anschliisse

In diesem Bereich werden die Kochgerate aufgestellt und sind
die Steckdosen fur ihren elektrischen Anschluss installiert.

Hier befinden sich weiterhin die Behalter fir Gewiirze und
Zutaten, deren Halterungen zwecks Zugriff auf die Steckdosen
abgenommen werden kénnen.

1.1.3 Bereich C - Zweiter Filterbereich

In diesem Bereich, der mit bloRBem Auge nicht sichtbar ist,
werden die Kochdunste und Wrasen ein zweites Mal gefiltert.

Der mehr oder weniger intensive Gebrauch (tagliche Koch-
dauer, eingestellte Leistungsstufe der  Absaugung,
Zubereitung fetthaltiger Gerichte) bestimmt die stérkere oder
geringere Ablagerung von Fett- und Olpartikeln.



Die Kochdiinste werden durch Filter gefiihrt, die in hinter den
kundenseitigen Paneelen vorhandenen Aufnahmen ange-
bracht sind.

1.1.4 Bereich D - Schrankfach und Bedienfeld

Dieser Bereich besteht aus einem offenen Schrank und dient
zur Aufbewahrung von Arbeitsmaterialien. Auf Anfrage
kénnen zusatzliche Schubladensatze installiert werden.

Nur bei den Kiihimodellen befinden sich angrenzend an die
offenen Bereiche die Kuhlschubladen zur Aufbewahrung der
Speisen.

Das Bedienfeld befindet sich an der Vorderseite.

1.1.5 Bereich E - Rollen und Luftaussto

In diesem Bereich unter dem Gerat wird die aufbereitete Luft
durch ein Schutzgitter abgesaugt. Dort befinden sich ebenfalls
die Rader. Die Rader kénnen von der Bedienerseite aus
jeweils mit einer Bremse arretiert werden.

1.2 Vorkontrollen, Einstellungen und
Probebetrieb

1.2.1 Elektrische Priifungen
Vor der Inbetriebnahme der Maschine:

1. Uberpriifen Sie, ob die Stromversorgungskabel des
Gerats korrekt angeschlossen sind.

2. Uberpriifen Sie, ob Spannung und Frequenz des Strom-
netzes mit den Angaben in Tabelle 1 Gbereinstimmen.

3. Priifen sie die Funktionstiichtigkeit aller Schutz- und
Sicherheitsvorrichtungen und der Not-Aus-Schalter.

1.2.2 Kontrollieren Sie die Anordnung der Bauteile.

1. Uberpriifen Sie die korrekte Positionierung der Metallfett-
filter in Bereich A des Geréats. Die Filter missen richtig
positioniert sein.

2. Betétigen Sie die Bremsen an den Radern auf der
Bedienerseite.

3. Vergewissern Sie sich, dass keine Gegenstande den

Lufteintrittsbereich von Zone A verstellen.

Entfernen Sie die Trayhalterungen “L* (Abb. 1).

5. Installieren Sie die Kochausriistung und schlieBen Sie sie
an die Steckdosen “M“an. Beachten Sie gewissenhaft die
Anweisungen und halten Sie die Nennwerte der techni-
schen Daten ein.

Bringen Sie die Trayhalterungen “L* wieder an, indem Sie die
Kabel der Kochausristung durch die entsprechenden Offnun-
gen verlegen.

&

1.2.3 VorsichtsmaRnahmen

WICHTIGE HINWEISE
Es ist strengstens untersagt, die Kochausriistung

zu benutzen, ohne vorher die Bremsrader auf der
Bedienerseite zu arretieren. Es ist ebenfalls unter-
sagt, das Gerat zu verschieben, wenn:

1. das Gerat noch eingeschaltet ist.

2. das Anschlusskabel nicht aus der Steckdose
abgezogen und um die Kabelhalterung gewik-
kelt wurde.

3. von den oberen Abstellflachen und aus den
Schranken nicht alle Gegenstande herausge-
nommen wurden, die umkippen kénnen.

4. das Gerat von der Bedienperson nicht ein-
wandfrei festgehalten wird.

WICHTIGE HINWEISE
Fur den normalen Gebrauch wird auf die Anlei-

tungen der einzelnen Kochgerate verwiesen. Bei
manchen Kochgeraten kann im Hinblick auf eine
ordnungsgemale Abklhlung der Funktionsteile der
Anschluss an die Spannungsversorgung auch nach
beendetem Betrieb notwendig sein. In diesem Fall
darf das Gerat erst dann von der Spannungs-
versorgung getrennt werden, wenn die
Kochmodule vollstandig abgekuhlt sind. Die Nicht-
beachtung dieser spezifischen Hinweise kann auch
zu irreparablen Gerateschaden fihren.

Des Weiteren gilt fiir die Kiihimodelle:

+ Die Kuhlschubladen eignen sich nicht fiir eine langere
Lagerung der Lebensmittel, sondern nur dazu, sie kurz vor
dem Kochen aufzubewahren.

* Fur eine vorschriftsgemale Lagerung der Lebensmittel
empfiehlt es sich, das Gerat mindestens eine Stunde vor
dem Gebrauch einzuschalten und die Kihlschubladen zu
aktivieren.

« Lassen Sie heiRe Lebensmittel abklihlen, bevor Sie sie in
die Kuhlschubladen legen.

« Offnen Sie die Kiihlschubladen nicht haufiger als unbedingt
notig.

« Lassen Sie die Kiihlschubladen wahrend Ihrer Arbeit nicht
offen stehen.

« Sobald sich eine Eisschicht bildet, missen Sie die Kihl-
schubladen abtauen.

1.2.4 Maximale gleichzeitige Nutzung (nur fiir Libero
Point Dreiphasenversion)

WARNUNG

Die Stromaufnahme der gleich-
zeitig angeschlossenen Gerate
darf maximal 32 A betragen.

1.3 Téagliche Einschaltung des Gerits

Driicken Sie ca. zwei Sekunden lang die Taste ® | Es ertont
der Warnsummer.

Das Geréat ist danach in der Absaugphase, die Anfangsdreh-
zahl ist immer auf Stufe 1 eingestellt (das Display zeigt die

Angabe nan.)
1.3.1 Absaugphase

Um die Absaugdrehzahl zu &ndern, driicken Sie die Taste AN

und dann die Tasten + und — , um die Drehzahl zu erhéhen
bzw. zu verringern. Es gibt 4 Absaugdrehzahlen, die nachein-
ander von 1 bis 4 und von 4 bis 1, jedoch nicht zyklisch
durchgeschaltet werden (Zum Beispiel: 1-2—3—-4—-1-2-3-4
und umgekehrt).

Wahrend der Drehzahlanderung blinkt die jeweilige Stufe auf
dem Display. Sie kdnnen Sie bestatigen, indem Sie die Taste

& driicken oder 5 Sekunden lang warten.

1.3.2 Automatische Absaugung

Diese Funktion ist nur in Kombination mit Libero Pro Koch-
geraten verfugbar.

Die Kochdunst-Absaugdrehzahl kann selbsttatig in Funktion
der Kochbedingungen der Gerate variieren, die mit der
Absaughaube kombiniert sind.

Wenn das Kochgerat eingeschaltet wird, leuchtet unmittelbar
danach die LED-Leuchte.

Je nach Menge des erzeugten Kochdunstes variiert die
Absaughaube selbsttatig die Absaugstufe.

Die Dunstabsaugung wird auch nach Beendigung des
Kochens fortgesetzt, um eine optimale Absaugung zu
gewahrleisten.

Die Anzeige-LED verldscht nach Beendigung des Kochvor-
gangs automatisch.
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Um die automatische Absaugung zu stoppen, verstellen Sie
von Hand die Absaugdrehzahl; siehe die Beschreibung in 1.3.1
Absaugphase

Um die automatische Absaugung wiederherzustellen, schal-
ten Sie das Gerét durch Driicken der Taste @ aus und wieder
ein.

1.3.3 Regenerieren der Filter

Im Gerat sind zwei Arten von Filtern eingebaut, die nach einer
bestimmten Zahl von Betriebsstunden regeneriert u./o. ausge-
wechselt werden missen.

Wenn der interne Zahler den eingestellten Wert erreicht hat,
generiert das Geréat ein Akustiksignal und es erscheint die

Meldung (L] (F1 = Fettfilter) bzw. (F2 = Aktivkohlefilter) auf
dem Display abwechselnd mit der Anzeige der Ventilatordreh-
zahl. Der betreffende Filter muss dann regeneriert (gereinigt)
werden.

Dricken Sie eine beliebige Taste, um den Warnsummer
zurlickzusetzen.

1.3.4 Filterwechsel

Wenn der interne Zahler den eingestellten Wert erreicht hat,
generiert das Gerat ein Akustiksignal und erscheint die

Meldung (F1 = Fettfilter) bzw. (F2 = Aktivkohlefilter) auf
dem Display abwechselnd mit der Anzeige der Ventilatordreh-
zahl. Der betreffende Filter muss dann ausgewechselt werden.

Dricken Sie eine beliebige Taste, um den Warnsummer
zurlckzusetzen.

1.3.5 Zuriicksetzen des Zahlers

Nach einer Regenerierung oder Auswechslung der Filter muss
der Zahler zuriickgesetzt werden.

Driicken Sie ca. fiinf Sekunden lang die Taste ® . Auf dem
Display erscheint die Meldung B oqer A

Halten Sie die Taste @ gedriickt, um das Zahler-Reset der
Filter zu aktivieren, die nacheinander zuriickgesetzt werden.

HINWEIS!
Wenn nur der F2 Filter zurickgesetzt werden

muss, rufen Sie die Funktion durch Driicken der

Taste @ auf und driicken dann die Taste +, um
zum zweiten Filter zu gehen.

Detailinformationen zu Filterreinigung und Filterwech-
sel finden Sie unter J Reinigung und Wartung des
Geriits.

1.3.6 Sperren des Bedienfelds

Driicken Sie langer als drei Sekunden die Tasten + und — ,
um das Bedienfeld zu sperren bzw. zu entsperren. Wenn das

Bedienfeld entsperrt ist, wird die Meldung blinkend auf
dem Display angezeigt. Wenn das Bedienfeld gesperrt ist, wird

die Meldung blinkend auf dem Display angezeigt.

1.4 Gebrauch der Kiihlschubladen (falls
vorhanden)

Bestimmte Modelle sind mit einer oder mit zwei Kiihlschub-

laden ausgestattet.

Jede Schublade besitzt ein eigens Kuhlaggregat und kann
unabhangig eingeschaltet, geregelt und ausgeschaltet werden.

Um die Kihlschubladen zur Lagerung von Lebensmitteln
verwenden zu kdnnen, muss das Abluftsystem durch Driicken

der Taste @ eingeschaltet werden.

GEFAHR

Bewahren Sie keine explosiven
Stoffe wie z. B. Druckbehalter mit
brennbaren  Treibgasen in
diesem Gerat auf.

1.4.1 Einschalten der Kiihlschubladen

Driicken Sie die Taste =, um die Kiihlschublade ﬂ auf EIN zu

schalten. Driicken Sie sie erneut, um die Kihlschublade
auf EIN zu schalten.

Die Anfangs-Kiihlistufe istimmer auf 1 eingestellt (Das Display
zeigt die Angabe [ L /] ).

1.4.2 Wahl der Kiihischubladen-Temperatur

Um die Kihlstufe zu andern, driicken Sie die Taste + und —
und erhéhen bzw. verringern den Wert. Es gibt 5 Kuhlistufen,
die nacheinander von 1 bis 5 (kélteste Stufe) und von 5 bis 1,
jedoch nicht zyklisch durchgeschaltet werden (Zum Beispiel:
AUS-1-2-3-4-5-4-3-2-1).

Wahrend des Wechsels wird die betreffende Stufe blinkend
auf dem Display angezeigt. Um sie zu bestatigen, driicken Sie

die Taste & oder warten 5 Sekunden lang.

Jede Schublade ist mit einem Temperaturregler zum automa-
tischen Halten der Temperatur ausgestattet. Der
Kuhltemperatur-Wertebereich der Kihlschublade betragt 0
bis +10 °C, je nach Einstellung.

HINWEIS!

@ Falls die Temperatur in der Kiihlschublade iber
den Sollwert ansteigt, schaltet sich der betreffende
Kompressor ein, um die Kiihlschublade herunter-

zukihlen, und das Symbol bzw. wird auf
dem Display angezeigt.

J REINIGUNG UND WARTUNG DES GERATS

WARNUNG
Siehe “WARNUNG
Sicherheitshinweise*

und

J.1 Routinewartung
J.1.1  Hinweise zur Reinigung

Folgende Reinigungsmalinahmen missen vom Eigentimer
u./o. Anwender des Gerats durchgefiihrt werden.

WICHTIGE HINWEISE
Funktionsstérungen, die dadurch verursacht sind,

dass die nachstehenden Reinigungsmaflinahmen
nicht oder nur unzureichend ausgefiihrt wurden,
sind nicht von der Gewahrleistung gedeckt.
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A WARNUNG
Das Gerat vor Reinigungs- und

Wartungsarbeiten immer erst
von der Stromversorgung
trennen.

J.1.2 Reinigung des Gerits und des Zubehors

Vor der Anwendung sind die Innenteile und das Zubehér mit
lauwarmem Wasser und neutraler Seife oder mit Produkten zu
reinigen, die zu mehr als 90 % biologisch abbaubar sind (um
die Einleitung von Schadstoffen in die Umwelt zu minimieren);
anschlieBend nachspiilen und sorgfaltig trocken reiben.



VORSICHT

Keine Reinigungsmittel auf Loésungsbasis
(z. B. Trichlorathylen) oder Scheuerpulver
verwenden.

J.1.3  Pflege des Gerits — Taglich
Nach jedem Arbeitstag gehen Sie wie folgt vor:

» Entfernen Sie die Trays mit der Kochausriistung und die
zugehorigen Halterungen “L” (siehe Abb. 1).

» Trennen Sie die Kochmodule (zur Reinigung entsprechend
den einschlagigen Anweisungen) von der Stromversorgung
und rdumen Sie den Auflagetisch des Gerats flur die
Reinigung frei.

» Schalten Sie die Kuhlfunktion der Kihlschubladen AUS.

« Schalten Sie das Gerat AUS, indem Sie die Taste © (siehe
Abb. 1) dricken und ca. zwei Sekunden lang gedrickt
halten.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

+ Die Trays und deren Halterungen “L“ kdnnen in einer
Geschirrspulmaschine gewaschen werden, um samtliches
Fett zu entfernen.

WICHTIGE HINWEISE
Offnen Sie nicht die Kihlschubladen, damit die

Konservierung der darin gelagerten Lebensmitteln
gewahrleistet bleibt, bis die Kihlfunktion wieder
eingeschaltet wird.

Seitliche Behalter

» Entleeren Sie die seitlichen Behalter und spiilen Sie sie in
einer Geschirrspilmaschine.

» Trocknen Sie die Behalter griindlich ab und setzen Sie sie
nach der kompletten Reinigung des Gerats wieder in ihrer
Einbauposition ein.

Reinigung der Fettfilter

Nach der Zubereitung sehr fetthaltiger Speisen miissen die

Fettfilter evtl. tglich gereinigt werden.

* Nehmen Sie die Fettfilter “G* heraus (siehe Abb. 1) und
reinigen Sie sie in der Geschirrsplilmaschine.

WICHTIGE HINWEISE
Halten Sie die Filter beim Herausnehmen senk-

recht: Vermeiden Sie unbedingt, die Filter schrag
zu stellen, damit heraustropfendes Fett nicht die
darunter befindlichen Aktivkohlefilter verunrei-
nigt.

» Trocknen Sie die Filter nach der Reinigung sorgféaltig ab und
bauen Sie sie wieder ein.

WICHTIGE HINWEISE
Reinigen Sie den Fettfilter nach jedem Einsatz

des Gerats (mindestens einmal taglich), um zu
verhindern, dass Kondenswasser in den

Geruchsfilter gelangt und ihn kontaminiert.

Wenn der Geruchsfilter verstopft ist, verliert er
seine Funktionstiichtigkeit und muss ersetzt
werden; daher muss der Zustand des Geruchs-
filters wochentlich gepriift werden, um ihn
rechtzeitig regenerieren zu kénnen.

Satinierte Edelstahloberflachen

» Samtliche Stahloberflachen reinigen: Frischer Schmutz
kann leicht und mihelos entfernt werden.

» Entfernen sie verkrusteten Schmutz, Fett und sonstige
Kochriickstdande von den abgekiihlten Edelstahloberfla-
chen mit lauwarmem Seifenwasser, mit oder ohne
Spulmittel und einem Lappen oder Schwamm. Wischen
Sie dabei in Richtung der Satinierung und wischen Sie
haufig nach; verwenden Sie auf keinen Fall Reinigungs-
produkte mit abrasiven Substanzen, Stahlwolle, Birsten
oder Metallschaber.

VORSICHT

@ Reiben mit einer Kreisbewegung in
Verbindung mit Schmutzpartikeln am
Lappen bzw. Schwamm oder mit
Metallgegenstanden kann die Edel-
stahloberflache schadigen.
Beschadigte Oberflachen verschmut-
zen leichter und korrodieren starker.

Gegebenenfalls muss die Satinierung
wieder hergestellt werden.

» Wischen Sie mit einem feuchten Lappen nach und trocken
Sie die Flache nach der Reinigung griindlich ab.

WICHTIGE HINWEISE

Reinigen Sie Glas-, Metall- und Kunststoffteile nur
mit nicht-aggressiven Reinigungsmitteln. Wechseln
Sie sofort die Reinigungsprodukte, wenn Sie opti-
sche oder mit der Hand fiihlbare Veranderungen
der Oberflachen feststellen, und spiilen Sie sie
grindlich mit Wasser ab (Beispiele: Glas wird matt/
zerkratzt/anderweitig geschadigt oder Kunststoff
verfarbt sich/schmilzt/wird anderweitig geschadigt
oder auf Metall sind Rost/Flecken/Kratzer sichtbar).
Trocknen Sie nach dem Nachspllen alles gewis-
senhaft ab.

Durch Hitze geschwirzte Oberflachen (bei Bedarf)

» Auf Oberflachen, die hohen Temperaturen ausgesetzt sind,
kénnen sich dunkle Flecken bilden.
Diese stellen keinen Schaden dar und kénnen geman den
Anweisungen des vorangegangenen Abschnitts entfernt
werden.

Bauen Sie die Kochmodule, die seitlichen Behélter und alle
anderen Komponenten nach der taglichen Reinigung wieder
zusammen.

J.1.4  Pflege des Gerits — Wochentlich

WICHTIGE HINWEISE
Folgende Arbeitsschritte dirfen nur von entspre-
chend geschultem Personal ausgefiihrt werden.

Am Ende der Arbeitswoche filhren Sie die in Pflege des Geréts
— Té&glich beschriebenen Arbeiten sowie folgende Arbeits-
schritte aus:

Reinigung der Kiihlschubladen (siehe Abb. 1).

« Falls die Kihlschubladen “R* Lebensmittel enthalten,
lagern Sie diese zur korrekten Konservierung in einen
Kuhlschrank um und reinigen die Schubfacher dann mit
einem feuchten Lappen.

« Trocknen Sie die Schubladen sorgfaltig ab und lassen Sie
sie ein Stuck gedffnet, um Geruchsbildung zu vermeiden.
Wenn Sie die Schubladen mit Lebensmitteln befiillen,
mussen Sie sie schliefien und fur eine korrekte Konservie-
rung die Kihlfunktion wieder einschalten.

Abtauen der Kiihlschubladen

Eine regelmaRige Reinigung der Schubladen verhindert die
Kondensation von Feuchtigkeit und das Vereisen; allerdings
kann ein intensiver Gebrauch in Verbindung mit besonderen
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Umgebungsbedingungen ein Abtauen der Schubladen erfor-
derlich machen.

Gehen Sie hierzu wie folgt vor:

Entnehmen Sie das Kiihlgut aus der Schublade und legen
Sie es bei Bedarf zur Kuhlhaltung in einen anderen
Kulhlschrank.

Schalten Sie die Kiihlschublade AUS.

Lassen Sie die Kiihlschublade offen stehen und warten Sie,
bis das Eis schmilzt. Entfernen Sie dann den Verschluss,
um das Wasser abflieen zu lassen.

Reinigen und trocknen Sie die Schublade gewissenhaft.

Regeneration der Aktivkohlefilter

Ziehen Sie die Metallfettfilter “G* heraus und entfernen Sie
die Aktivkohlefilter “F“. Die Aktivkohlefilter miissen zwei
Stunden lang bei 100 °C in den Backofen gelegt werden.
Verwenden Sie auf keinen Fall Wasser und achten Sie auf
die Oberflache, die noch stark erwarmt ist (hohe
Temperatur).

Bauen Sie nach der Regeneration die Aktivkohlefilter, die
Metallfettfilter und alle anderen Komponenten wieder ein.

J.1.5 Filterreinigung, Regeneration und Auswechslung

- Alarmcodes

Das Geréat ist mit einer digitalen Steuerung ausgestattet, das
die in der folgenden Tabelle aufgefiihrten Alarmmeldungen zur
Filterreinigung, Regeneration u./0. Auswechslung ausgibt:

ALARM-
CODE BESCHREIBUNG MASSNAHME
F1C Reinigung der Die Fettfilter
Metallfettfilter reinigen.
FIR Auswechslung der Die Fettfilter
Metallfettfilter auswechseln.
. Die Aktivkohle-
F2C Regeneratlpn der filter
Aktivkohlefilter regenerieren.
F2R Auswechslung der %‘&f‘ktwkome'
Aktivkohlefilter
auswechseln.

J.2 Fehlercodes

WICHTIGE HINWEISE
Die Fettfilter mussen unbedingt nach jedem Ein-

satz des Geridts gereinigt werden (auch
mehrmals téglich).

J.1.6  Langere AuBerbetriecbnahme

Ergreifen Sie bei einer langeren Auferbetriebnahme des
Geréats die folgenden Vorsichtsmaflinahmen:

« Schalten Sie die Kiuhlfunktion der Kiihischubladen AUS.

« Schalten Sie das Gerat AUS, indem Sie die Taste @ (siehe
Abb. 1) driicken und ca. zwei Sekunden lang gedrickt
halten.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
» Reinigen Sie das Gerat von innen und auf3en.

* Geben Sie Paraffindl auf ein Tuch und reiben Sie alle
Edelstahlflachen kraftvoll damit ab, sodass sich ein Schutz-
film bildet.

» Liften Sie die Rdume regelmafig.

* Kontrollieren Sie das Gerat vor einer neuerlichen
Verwendung.

VORSICHT

@ Vor der Durchfihrung von Wartungsar-
beiten missen stets zuerst die
Bedingungen fur die Geratesicherheit
erfullt werden.

Nach Beendigung der Wartungsarbeiten ist sicherzustellen,
dass das Gerat sicher in Betrieb genommen werden kann und
dass insbesondere die Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen
voll funktionstlichtig sind.

VORSICHT

@ Beachten Sie die Anforderungen fiir die
verschiedenen ordentlichen und aul3eror-
dentlichen Wartungsarbeiten. Die
Missachtung der Warnhinweise kann zur
Gefahrdung des Personals fuhren.

Kennzeich-

nung Warnung Ursache Abhilfe (Benutzer) Abhilfe (Kundendienst)
P1 Blinkender Temperatur- Temperaturfihler 1
fuhler 1 defekt
Blinkender Temperatur- .
P2 fiihler 2, abwechselnd mit Tempe(nj‘a;url;ftuhler 2
der Angabe ,temp®. ere
Ubertemperaturalarm in
HA1 Fach 1, abwechselnd mit
der Angabe ,temp*.
Untertemperaturalarm in Den Kundendienst Siehe das
LA Fach 1. abwechselnd mit anrufen. Servicehandbuch.
der Angabe ,temp*. .
Kalteaggregat defekt

Ubertemperaturalarm in
HA2 Fach 2, abwechselnd mit
der Angabe ,temp*.

Untertemperaturalarm in
LA2 Fach 2, abwechselnd mit
der Angabe ,temp”.

Alarm wegen Datenver-

EE abwechselnd mit der defekt

Angabe ,temp*.

lustin der EEPROM, Elektronische Steuerung

Das Gerat und die Netz-
stromversorgung aus-
schalten, dann das Gerat
wieder einschalten. Falls
das Problem weiterhin
besteht, den Kunden-
dienst anrufen.

Kundendienst
verstandigen.
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J.3  Reparaturen und auBerordentliche
Wartung

HINWEIS!

@ Reparaturen und Instandsetzungen muissen von
einem autorisierten Fachbetrieb ausgefiihrt
werden, der beim Hersteller ein entsprechendes
Servicehandbuch anfordern kann.

K ENTSORGUNG DES GERATS

WARNUNG
Siehe “WARNUNG
Sicherheitshinweise*

und

K.1  Entsorgung

Nach der Nutzungsdauer des Gerats missen Sie sicherstellen,
dass das Gerat ordnungsgemaf entsorgt wird.

Je nach Modell miissen vor dem Verschrotten des Gerats die
Turen abgenommen werden.

Eine Zwischenlagerung von Sondermill ist bis zur endgdltigen
Entsorgung und/oder dauerhaften Lagerung zulassig. Auf
jeden Fall missen die im Verwendungsland diesbeziglich
geltenden Gesetze eingehalten werden.

K.2 Zerlegen des Gerats

Vor der Entsorgung des Gerats muss sein Zustand sorgfaltig
Uberprift und bewertet werden, ob tragende Teile wahrend der
Demontage nachgeben oder brechen kénnten.

Bei der Entsorgung der Gerateteile missen diese je nach ihrer
Zusammensetzung sortenrein getrennt werden (z. B. Metalle,
Ole, Fette, Kunststoff, Gummi usw.).

In verschiedenen Landern gelten unterschiedliche Gesetze,
daher sind die gesetzlichen und behdérdlichen Vorschriften des
Landes zu beachten, in dem die Entsorgung erfolgt.

Im Allgemeinen ist das Gerat an spezialisierten Sammel- und
Entsorgungsstellen abzugeben.

Bei der Demontage des Gerats die Bestandteile je nach ihrer
chemischen Zusammensetzung zusammenfassen, wobei
darauf zu achten ist, dass sich im Kompressor Schmierdl und
Kaltemittel befinden, die aufgefangen und wiederverwertet
werden konnen, und dass es sich bei den Bestandteilen des
Kihlbereichs um Sondermill handelt.

Das Symbol auf dem Gerat weist darauf hin,
dass dieses nicht als Hausmill behandelt
werden darf, sondern zum Schutz der Umwelt
und Gesundheit entsprechend den gesetzli-
chen Bestimmungen entsorgt werden muss.
Wenden Sie sich fir weitere Informationen
zum Recycling des Produkts an die lokale
Vertretung oder den Fachhéandler des Geréats,
an den Service & Support-Kundendienst oder
die lokale fiir die Abfallentsorgung zustandige
Behorde.

HINWEIS!

@ Bei der Entsorgung des Gerats missen alle Kenn-
zeichnungen, die vorliegende Anleitung und
sonstige Geratedokumente vernichtet werden.

L BEILIEGENDE DOKUMENTATION

» Prifberichte.
» Elektrischer Schaltplan.

» Installationsplan.
» Konformitatserklarung
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